ROKITNIK

Fy

sea Buckthor

Jagody Rokitnika z ktérych powstaje
Puree MONIN Sea Buckthorn pochodza
z gérzystych regionéw Europy Wschodniej
i Azji. Ich bogate wiasciwosci odzywcze
i lecznicze przyczyniaja sie do ich rosnacej
popularnosci.

Puree MONIN posiada charakterystyczna
cierpkos¢ tych ztocisto-pomaranczowych
jagod oraz zapach przypominajacy
suszone morele.

Ten lekko stodkawo- kwasny nektar
wspaniale orzezwia smak koktajli
oraz napojoéw bezalkoholowych.




Roman Toroshchin
MONIN Beverage Innovation Director

CHARAKTERYSTYKA
PUREE ROKITNIK

[ Rokitnik posiada unikalny, charakterystyczny kwasny posmak cytruséw,
co wyjasnia jego wielki sukces w Skandynawii i catej Azji.
Tradycyjnie podawany jest w goracych herbatach, ale réwniez idealnie
pasuje do sokéw pomaranczowych. Polecany réwniez w aplikacjach
na bazie mleka oraz deseréw lodowych gdzie przy takim potaczeniu
ujawnia sie autentyczny smak rokitnika. " = KOLOR
] ciemny pomaranczowy

ZAPACH
Sea Buckthorn Hot Toddy Sea Buckthorn Tea f o rokitnik zwyczajny,
+ 30 ml Puree MONIN Sea Buckthorn + 30 ml Puree MONIN Sea Buckthorn oraz kwasne suche morele
+ 100 ml wody + 180 ml goracej czarnej herbaty E
+ 50 ml soku pomararnczowego Wlej goraca wode do kubka. Dodaj torebke SMAK
« 3 krople koncentratu MONIN Bitter lub liscie herbaty i zaparz przez & i kwasny soczysty owoc
Wlej wszystkie skfadniki dometalowego kilka minut. Usun torebke lub liscie herbaty rokitnika
kubka i para wodna podgrzej, nastepnie i dodaj Puree Monin. Wymieszaj doktadnie.

przelej zawartos¢ do szklanki. Udekoruj Mozesz udekorowac $wiezymi owocami. s POSMAK
plasterm pomaranczy z gozdzikami, anyzem.
Mozesz zmienic ten przepis dodajac 10 ml
Syropu MONIN Spice Mango i dostosowac
odpowiednio ilos¢ soku pomaranczowego.

pestki owocu rokitnika

L& SeaBuckthorn Orange Soda

.& + 30 ml Puree MONIN Sea Buckthorn
~ «70 ml soku pomaranczowego

+ 50 g owocdw rokitnika

- woda gazowana

Potacz wszystkie sktadniki w blenderze

20 ml soku z cytryny i zmiksuj na gtadka konsystencje,

- i, nastepnie przelej zawartos¢ do
= 5\7 iscz YVS,,ZyStk'e,Sk*a,dmk' ch sha.kerze tosé wysokiej szklanki z lodem, dopetnij
— strzasnij energicznie, nastepnie zawartos¢ pojemnoé¢ woda gazowana.
przecedz do kieliszka martini.
Mozesz udekorowac rozmarynem i

skorka pomaranczy.

Sea Buckthorn Tini

+ 30 ml Puree MONIN Sea Buckthorn
+ 15 ml Syropu MONIN Lemon Pie
+ 50 ml wodki

Sea Buckthorn
Falernum Lemonade
+ 30 ml Puree MONIN Sea Buckthorn
+20 ml Syropu MONIN Falernum
« 10 ml $wiezego soku z cytryny
+ 30 ml $wiezego soku pomaranczowego + 150 ml wody gazowanej
+ 5 ml $wiezego soku z cytryny Umies¢ wszystkie sktadniki
o + piwo imbirowe w stoiku do lemoniady i doktadnie
Wlej wszystkie sktadniki z wyjatkiem piwa wymieszaj catos¢.
imbirowego do szkta dodaj kruszony 16d.
Dopetnij pojemnos¢ szklanki piwem imbirowym.
Wymieszaj doktadnie cato$¢. Mozesz udekorowac
pestkami granatu i gatazka rozmarynu.

Sea Buckthorn Cooler

30 ml Puree MONIN Sea Buckthorn
+35mlginu

Sea Buckthorn Aperitivo f Sea Buckthorn Yogurt Frappe
POLACZENIA SMAKOWE
<30 ml Puree MONIN Sea Buckthorn 4 « 30 ml Puree MONIN Sea Buckthorn
+50 ml koncentratu MONIN Bitter - + 1 miarka Bazy MONIN Jogurt F:ytrusy, przyprawy, herbata,
+ 10 ml $wiezego soku z cytryny + 120 ml mleka jogurt
. woda sodowa Potacz wszystkie sktadniki w blenderze
Wilej wszystkie sktadniki do duzego z lodem. Po uzyskaniu gfadkiej APLIKACJE
kieliszka do wina wypetninego . konsystendji przelej do wysokiej szklanki. Lemoniady, herbaty, koktajle,
& pokruszonym Ioc.jem,.dope,irluj woda koktajli bezalkoholowych
gazowanga. Wymieszaj cato$¢.
Sea Buckthorn POJEMNOSC
Sea Buckthorn Colada Lemongrass Mocktail L

+ 30 ml Puree MONIN Sea Buckthorn
+ 10 ml Syropu MONIN Lemongrass
+ 90 ml soku jabtkowego

+ 20 ml soku z cytryny

Potacz wszystkie sktadniki

w shakerze z lodem i energicznie
wymieszaj. Mozesz udekorowac
plastrami jabtka, lisciem miety.

+ 15 ml Puree MONIN Sea Buckthorn

+ 15 ml Puree MONIN Coconut

+40 ml rumu

+ 140 ml soku ananasowego

Potacz wszystkie sktadniki w blenderze
z 3 kostkami lodu. Miksuj do uzyskania
jednolitej konsystencji. Przelej catos¢
do wysokiej szklanki wypetnionej
kruszonym lodem. Mozesz udekorowac
plasterkiem ananasa.
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