UWAGA: W razie zatkania lub zabrudzenia postepuj zgodnie z po-
nizszym opisem: ustaw zawor dozujacy w potozeniu czyszczenia,
przytrzymaj od zewnatrz palcem i przesun pierscien uszczelniajg-
cy zaworu dozujgcego zagieta koncowka szczoteczki w gore.
UWAGA: W tym modelu zawor dozujgcy w gtowicy jest zamoco-
wany na state!

5. woz czesci do zmywarki lub oczy$¢ je recznie.
UWAGA: Uchwytu naboju nie nalezy my¢ w zmywarce.
UWAGA: W zadnym wypadku nie nalezy stosowac¢ specjalnych

Srodkow do stali nierdzewnej, Srodkow szorujgcych lub ggbek/
szczotek, ktore moga zarysowac¢ powierzchnig.

DEZYNFEKCJA

Wszystkie czesci stykajgce si¢ z produktem mozna czy$cic w
zwykty sposéb, po czym nalezy je zdezynfekowac. Nalezy prze-
strzega¢ obowigzujgcych wskazowek dotyczgcych uzytkowania
zwyktych srodkow czyszczacych i dezynfekujgcych.

CZYSZCZENIE POSREDNIE

Koncowke garnirujgcg mozna w kazdej chwili odkrecic,
aby jg oczyscic. il

SZYBKIE CZYSZCZENIE ‘\

1. Wecisnij dzwignie, az urzadzenie zostanie catkowicie oproznio-
ne i nie bedzie znajdowac sig pod ci$nieniem. Odkre¢ gtowice
z butelki.

2. Uruchom urzadzenie zgodnie z ,Instrukcjg uzytkowania”,
czynnoéci od 3 do 8, przy uzyciu 0.25, 0.5 lub 1 L cieptej wody
i naboju iSi.

3. Weciskajgc mocno dzwignig i przytrzymujac jg przez dtuzszg
chwile, doktadnie opréznij urzagdzenie (przytrzymaj do gory
dnem) i sprawdz, czy nie znajduje si¢ ono pod cisnieniem.

4. Roztéz urzadzenie iSi Gourmet/Thermo Whip na czgsci.

UWAGA: Szybkie czyszczenie nie zastgpuje czyszczenia grun-
townego.
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Nalezy stosowac tylko oryginalne
naboje iSi, wyr6zniajgce sie czerwonym
logo iSi.

oso@

WWW.isi-group.com

iSi GmbH
Kirschnergasse 4, 1217 Wien
Austria
Tel. +43 (1) 250 99-0
Fax +43 (1) 250 99-555
info@isi.at

94 72425 00/0609

Usuwanie usterek

& UWAGA! Nie nalezy sitg otwiera¢ znajdujacego sig pod
ci$nieniem urzadzenia iSi Gourmet/Thermo Whip.

REDUKCUJA CISNIENIA: ustaw urzgdzenie pionowo, nad wylo-
tem przytrzymaj szmatke i delikatnie wciskaj dzwignig tak dtugo,
az urzadzenie iSi Gourmet/Thermo Whip zostanie pozbawione
ci$nienia. Dopiero wtedy odkre¢ gtowice urzadzenia z butelki.

» Nie mozna wyja¢ zawartosci lub urzadzenie pryska

Zatkanie nierozpuszczonymi sktadnikami, cukrem, migzszem z

owocow lub pestkami

= Wykonaj procedure ,,Redukcja cisnienia”, a nastepnie
»Gruntowne czyszczenie”.

= Doktadnie rozdrabniaj sktadniki poprzez rozcieranie na
mase, przecieranie przez sito.

Zawartosc jest zbyt zbita ze wzgledu na zbyt duzg ilos¢ srodka

wigzgcego lub zbyt mocne chtodzenie

= Receptura lub procedura nie s odpowiednie lub nalezy je
dopasowac.

e Unikaj zamarzania zawartosci.

Zbyt sztywna $mietana lub produkt zawierajgcy smietane

= Przy kolejnym uzyciu zmniejsz intensywnos¢ i czestotliwosé
cykli potrzasania.

= Przestrzegaj czgstotliwosci potrzasania podanej w tabeli w
czesci ,Uruchomienie”.

Brak cisnienia/ zbyt niskie cisSnienie w urzgdzeniu

= Stosuj tylko oryginalne naboje iSi.

= Nie uzywaj ponownie opréznionych nabojéw, natychmiast je
zutylizuj.

= Uruchamiaj urzadzenie tylko i wytgcznie w potozeniu do
gory dnem, z ustawiong pionowo koncéwka, w przeciwnym
razie dojdzie do obnizenia cisnienia.

= Wymagana liczba nabojéw — patrz ,,Uruchomienie”.

Zastosowano zbyt wiele nabojow
= ,Redukcja ci$nienia”. Ponownie uruchom urzadzenie.
= Wymagana liczba nabojéw — patrz ,,Uruchomienie”.

» Dozowana zawartosé jest zbyt ptynna

Urzgdzenie zostato napetnione zbyt duzg iloscig produktu

= ,,Redukcja cisnienia”. Wylej nadmiar produktu. Ponownie
uruchom urzadzenie.

= Maksymalna ilo$¢ produktu — patrz ,Napetnianie”.

Urzgdzenie zostato zbyt lekko wstrzgsniete lub nie zostato wstrzg-

Snigte w ogdle

= Przestrzegaj czestotliwosci potrzasania podanej w tabeli w
czesci ,Uruchomienie”.

Zawartosc nie jest wystarczajgco zimna

= Napetnione i przygotowane do pracy urzadzenie iSi Gourmet
Whip wiéz do lodéwki na co najmniej 1, 2 godziny, a iSi Ther-
mo Whip na co najmniej 12 godzin.

= Napetnione urzadzenie iSi Gourmet Whip przechowuj w stanie
schiodzonym.

Smietana ma zbyt niskg zawartosé ttuszczu
= Smietana musi mie¢ zawartos$¢ ttuszczu co najmniej 30%.

Uzyto zbyt mato nabojéw lub naboje sg nieodpowiednie
= Wymagana liczba nabojéw — patrz ,Uruchomienie”.
= Stosuj tylko oryginalne naboje iSi.

Uzyto zbyt matej ilosci zelatyny lub innego srodka wigzgcego

= ,Redukcja ci$nienia”. Dodaj do masy dodatkowg ilo$¢
zelatyny lub innego $rodka wigzgcego i ponownie napetnij
urzadzenie.

Srodek wigzacy (np. zelatyna) zostat uzyty nieprawidtowo
= Przestrzegaj wskazéwek dotyczacych zastosowania srodka
wigzacego.

» Naboéj nie zostaje przebity

Zastosowano nieodpowiedni nabdj
= Stosuj tylko oryginalne naboje iSi.

Nabdj zostat wtozony odwrotnie
= W16z nabdj prawidfowo (patrz prawidtowa kolejnosé na
rysunkach na odwrocie pierwszej strony, czynnosé 5).

Przyrzgd do przebijania zostat uszkodzony
= Przeslij urzadzenie do firmy iSi lub do serwisu.

» Trudnos$¢ w dokreceniu uchwytu naboju

Zastosowano nieodpowiedni nabdj
= Stosuj tylko oryginalne naboje iSi.

Zbyt wysoki opOr tarcia pary gwintow

= Regularnie smaruj gwint uchwytu naboju (powszechnie uzy-
wanymi ttuszczami, np. olejem stonecznikowym lub oliwg z
oliwek).

» Podczas uruchamiania przez zawor lub koncéwke do gar-
nirowania ulatnia sie gaz

Urzgdzenie zostato uzyte bez nakreconej koricowki
= Przed wkreceniem naboju sprawdz, czy na zawér zostata
nakrecona koncoéwka.

Pierscien uszczelniajgcy zaworu dozujgcego jest zabrudzony
= ,Redukcja ci$nienia”. Wykonaj procedure ,,Gruntowne
czyszczenie”.

Pierscien uszczelniajgcy zostat uszkodzony
= ,Redukcja ci$nienia”. Przeslij urzadzenie do firmy iSi lub do
serwisu.

» Podczas uruchamiania ulatnia si¢ gaz miedzy butelkg a
gtowicag

Brak uszczelki gtowicy
= ,Redukcja cis$nienia”. Wt6z uszczelke do gfowicy.

Uszczelka gtowicy zostata uszkodzona
= ,Redukcja ci$nienia”. Wymien uszczelke.

Gtowica nie zostata odpowiednio mocno dokrecona
= Nakre¢ mocno reka gtowice na butelke zgodnie z instrukcjq.

Korpus butelki zostat uszkodzony na gornej krawedzi
= ,Redukcja cisnienia”. Przeslij urzadzenie do firmy iSi lub do
serwisu.

» iSi Thermo Whip: Sp6d ozdobny wybrzusza si¢ na zewnatrz
lub odczepia sie

Urzgdzenie zostato przegrzane z zewngtrz

= ,Redukcja cisnienia”. Urzadzenia iSi Thermo Whip nie wol-
no podgrzewaé¢ w bemarze, na ptycie grzewczej, w piecu
ani w mikrofaléwce! Przeslij urzadzenie do firmy iSi lub do
serwisu.

» iSi Thermo Whip: Temperatura zawartosci nie jest utrzymy-
wana
Butelka ze stali szlachetnej rozgrzewa sie
lub stygnie
Komora izolacyjna ulegta uszkodzeniu - utrata dziatania termicznego
= ,Redukcja cisnienia”. Przeslij urzadzenie do firmy iSi lub
serwisu.

Jezyk polski O O®

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

GOURMET WHIP:

FOR PROFESSIONALS

THERMO % \WH Pz

FOR PROFESSIONALS

Wybor urzadzenia iSi Gourmet/Thermo Whip to wybér in-
nowacyjnego produktu firmy iSi o wysokiej jakosci, stoso-
wanego w kuchniach profesjonalnych oraz przez ambitnych
kucharzy amatoréow.

Wszechstronno$¢ jest mocng strong urzadzenia iSi Gourmet/Ther-
mo Whip. Z jego pomoca w ciggu kilku sekund mozna przygotowac
puszystag bitg Smietang, desery, espumas, pikantne musy, ciepte i
zimne sosy oraz kremowe zupy.

iSi Thermo Whip: pierwsze, wielofunkcyjne urzadzenie do bitej
Smietany z izolowang butelkg umozliwia prace niezaleznie od
zrodet zasilania i urzgdzen kuchennych! Dzigki izolowanej butelce
utrzymuje temperature zaréwno zimnych, jak i cieptych produktow
— nawet przez kilka godzin.

& UWAGA! Nalezy stosowac tylko oryginalne naboje iSi,
wyrézniajgce sig czerwonym logo iSi.

Witasciwosci produktu

Do stosowania na zimno i na ciepto

iSi Gourmet Whip: wysokiej jakosci butelka ze stali szlachetnej
iSi Thermo Whip: dwusécienna, izolowana prozniowo butelka ze
stali szlachetnej o maksymalnej wydajnosci termicznej i polero-
wanej powierzchni

iSi Gourmet Whip: maks. pojemno$¢ 0.25, 0.5 lub 1L

iSi Thermo Whip: maks. pojemno$¢ 0.5 L

Gtowica urzgdzenia ze stali szlachetnej z silikonowg ostong i
przymocowanym zaworem dozujgcym ze stali szlachetnej
Dzwignia z opcja blokady kapania

Odporna na temperature, czerwona uszczelka gtowicy z naktad-
kg utatwiajaca Scigganie

Koncoéwki do garnirowania z gwintem ze stali szlachetnej
Ergonomiczne mocowanie naboju z uchwytem silikonowym
Pokrywka ze stali szlachetnej

Prosta w uzyciu szczoteczka do czyszczenia

Do mycia w zmywarkach



Wskazdowki dotyczgce bezpieczenstwa

Podczas obstugi nie stosuj sity!

Przestrzegaj wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa umiesz-
czonych na opakowaniu nabojow!

Chron naboje przed promieniowaniem stonecznym i nagrzaniem
do temperatury powyzej 50 °C!

Urzadzenia i naboje przechowuj w miejscu niedostepnym dla dzieci!
Uzywaj tylko napetnionego urzgdzenia!

Stosuj urzadzenie tylko zgodnie z przeznaczeniem opisanym w
niniejszej instrukcji uzytkowania!

Istnieje mozliwo$¢ potgczenia jedynie gtowicy urzadzenia i butelki
tego samego typu!

Nigdy nie tacz produktéw innych producentow z czgsciami urzg-
dzenia iSi Gourmet/Thermo Whip!

Nie przykrecaj krzywo gtowicy!

Podczas wkrecania nabojow nie pochylaj sie nad urzadzeniem!
Nigdy nie odkrecaj gtowicy z urzgdzenia bedgcego pod cisnieniem!
Nie uzywaj dzwigni jako uchwytu do przenoszenia!

iSi Gourmet Whip: w przypadku zastosowania do dan cieptych
urzadzenie rozgrzewa si¢!

Nigdy nie rozgrzewaj urzadzenia iSi Gourmet Whip na ptycie
grzewczej, w piecu ani w mikrofaléwce!

Nigdy nie podgrzewaj urzadzenia iSi Thermo Whip!

Nie przechowuj napetnionego urzadzenia w zamrazalniku lub
zamrazarce!

Urzgdzenie jest zbiornikiem ci$nieniowym! Upadek urzgdzenia
lub jego uszkodzenie moze stac sig zrodtem zagrozenia. W takiej
sytuacji nie nalezy uzywac urzgdzenia! Trzeba skontrolowac¢
urzadzenie w serwisie firmy iSi.

Urzadzenie iSi Gourmet/Thermo Whip demontuj wytacznie zgod-
nie z informacjami zawartymi w punkcie ,,Gruntowne czyszczenie”.
Sprawdz odporno$¢ materiatu na stosowane ptyny czyszczace
czy dezynfekujace!

Nie zmieniaj konstrukgji urzadzenia iSi Gourmet/Thermo Whip. Pro-
wadzi to do wygasniecia gwaranciji i wytaczenia odpowiedzialnosci!
W celu uniknigcia btedéw w obstudze doktadnie przeczytaj
instrukcje uzytkowania i zachowaj ja!

Czesci zamienne & Wykaz materiatow

Czesci zamienne sg przedstawione na schemacie, patrz
pierwsza strona.

Numer
Nazwa artykutu Materiat

Butelka ze stali szlachetnej — Stal szlachetna

Stal szlachetna, polioksymety-
len (POM), kauczuk nitrylowy
(NBR), silikon

Gtowica urzadzenia —

Szczoteczka do czyszczenia 2236001

Uszczelka gtowicy, czerwona | 2290001 | Silikon

Pokrywka 2291001

Koncéwke}’ do garnirowania 2292001

»Standard

Kor_ncow’!<a do garnirowania 2293001 Polipropylen (PP), stal
Jtulipan szlachetna

Kohcévx:ka do garnirowania 2294001

Lprosta

Uchwyt naboju 2996001 Cynkowany odlew ci$nienio-

wy, silikon

Instrukcja uzytkowania

UWAGA: Przed pierwszym uzyciem rozt6z urzadzenie na czg$ci.
Zdejmij zabezpieczenie transportowe gwintu ttoka. Gruntow-
nie oczy$¢ urzadzenie zgodnie z opisem w czgéci ,Gruntowne
czyszczenie”.
llustracje dotyczace ponizszych czynnos$ci mozna znalez¢ w dotg-
czonej broszurze zawierajgcej instrukcje obstugi.

CZYNNOSCI PRZYGOTOWAWCZE

1. Sprawdz, czy w gtowicy znajduje sie uszczelka.
2. Nakre¢ wybrang koncowke na zawér dozujacy, niezbyt mocno,
tak aby wyczu¢ lekki opor.
UWAGA: iSi Thermo Whip: aby zapewni¢ optymalng wydajno$é
termiczng, w przypadku zastosowan na zimno butelke ze stali
szlachetnej nalezy ptuka¢ zimng woda, a w przypadku zastoso-
wan na ciepto — cieptg woda.

NAPELNIANIE

3. Napetnij butelke przygotowanym produktem.

UWAGA: Maksymalna pojemnos$¢ urzadzenia iSi Gourmet Whip

wynosi 0.25, 0.5 lub 1L, aiSi Thermo Whip 0.5 L. Nie napetniaj

powyzej linii i przestrzegaj oznaczen na spodzie butelki. Nie

przepetniaj! Pozostawienie pustej przestrzeni jest niezbedne do

uzyskania optymalnego efektu ubicia. Stosuj pojemnik z miarka.
Aby unikna¢ tworzenia sig grudek, przed napetnieniem rozpus¢
catkowicie sktadniki w proszku, cukier itp. w niewielkiej ilosci cie-
czy. State sktadniki, takie jak owoce, warzywa, duze przyprawy itd.,
zmiksuj na gtadkg mase i przetrzyj przez drobne sito.

URUCHOMIENIE

4. Nakreé gtowice prosto i mocno na butelke ze stali szlachetnej.
& UWAGA! Nie nalezy przykrgca¢ krzywo gtowicy!

5. Wtdz oryginalny nabdj iSi w uchwyt, tak jak pokazano narys. 5.
UWAGA: Nie nalezy wkrecac¢ naboju, jesli na zaworze dozujacym
nie jest nakrgcona koncéwka do garnirowania.

6. Nakre¢ na gtowice uchwyt z wiozonym nabojem, tak aby cata
zawartos$¢ naboju styszalnie sig przelata.

& UWAGA! Podczas wkrecania nabojow nie nalezy pochyla¢
si¢ nad urzgdzeniem!

& UWAGA! Urzadzenie znajduje si¢ obecnie pod cisnieniem!

7. Mocno wstrzag$nij urzadzeniem.

UWAGA: Dla otrzymania optymalnej konsystenciji bitej $mietany
i produktow zawierajacych smietang wazna jest liczba cyklow
potrzgsania. Jesli bedziesz potrzgsac¢ urzgdzeniem zbyt dtugo
lub zbyt czgsto, zawarto$¢ bedzie zbyt zbita i nie bedzie mozna
jej wyja¢ w catosci!

Czestotliwo$¢ potrzgsania podana jest w ponizszej tabeli:

Zawartosé Czestotliwosé
Rodzaj $mietany tHuszczu potrzasania na naboj
$wieza $mietana 36% s-4
33% 4-5
$mietana o przedtuzonym ter- o _
minie przydatno$ci do spozycia 32% 5-6

W przypadku mniejszej zawartosci ttuszczu (co najmniej 30%) lub
zbyt migkkiej konsystencji w razie potrzeby dodatkowo potrzasnij.

8. 0dkre¢ uchwyt i wyjmij puste naboje.

UWAGA: Ciche syczenie podczas odkrecania uchwytu jest uwa-
runkowane systemowo.

9. Przy stosowaniu urzadzenia iSi Gourmet Whip o pojemnosci
1 L powtérz czynnoéci opisane w punktach 5-8.
UWAGA: W przypadku urzadzenia o pojemnos$ci 0.25 lub 0.5 L
do jednego napetnienia potrzebny jest tylko 1 nabdjiSi. W przy-
padku urzgdzenia o pojemnosci 1 L do jednego napetnienia po-
trzebne sg 2 naboje iSi, nawet jesli ilo$¢ produktu jest mniejsza.

9./10. Nakreé pokrywke na gwint.
OBSLUGA

10./11. W celu dozowania zawartosci trzymaj urzadzenie do
gory dnem (koncowka do garnirowania ustawiona
pionowa!) i delikatnie wcisnij dzwignie.

UWAGA: Przy pierwszej probie nalezy sprawdzi¢ konsystencjg

produktu.

& UWAGA! iSi Gourmet Whip: w przypadku zastosowania do
dan cieptych urzgdzenie rozgrzewa sig!
iSi Thermo Whip: w przypadku zastosowan do dan
cieptych gtowica urzgdzenia rozgrzewa sig!

Wazne wskazoéwki dotyczace uzytkowania

INFORMACJE OGOLNE

= Jesli urzgdzenie nie zostanie uruchomione w pozycji pionowej, z
gtowicg skierowang w dot, moze obnizy¢ sig cisnienie, co unie-
mozliwia catkowite oproznienie urzgdzenia.

iSi Thermo Whip: wstepne chtodzenie lub ogrzewanie butelki ze
stali szlachetnej zwigksza wydajno$¢ termiczng.

Wyjmij produkt z urzgdzenia mozliwie krétko przed spozyciem.
Podczas uzytkowania czy$¢ koncowke w regularnych odstepach
czasu (co 1-2 godziny).

Regularnie smaruj gwint uchwytu naboju (powszechnie uzywany-
mi ttuszczami, np. olejem stonecznikowym lub oliwg z oliwek).

Zastosowanie na zimno:

= Wlewany produkt musi by¢ zimny.

Produkt zawierajgcy zelatyne przed napetnieniem butelki nalezy
schtodzi¢ do temperatury pokojowej, a nastgpnie uruchomic
urzadzenie. Napetnione urzgdzenie iSi Gourmet Whip wtozy¢ do
lodéwki na co najmniej 4—-6 godzin, a urzadzenie iSi Thermo Whip
na co najmniej 12 godzin.

iSi Thermo Whip: w zaleznoséci od poziomu napetnienia i tempe-
ratury otoczenia temperatura zimnych produktéw jest utrzymy-
wana nawet do 8 godzin (patrz wykres na odwrocie pierwszej
strony).

iSi Thermo Whip: mozliwe jest ponowne chtodzenie zamknigtego
urzgdzenia — umiescic urzadzenie w pozycji lezacej w lodowce
na co najmniej 12 godzin.

& UWAGA! Nie wolno przechowywa¢ napetnionego urzadze-
nia w zamrazalniku lub zamrazarce!

Zastosowanie na ciepto:

= iSi Gourmet Whip: wlewany produkt musi by¢ gorgcy. Nalezy
podtrzymac temperature napetnionego urzgdzenia w bemarze
(maks. 75°C).

iSi Thermo Whip: temperatura wlewanego produktu musi byé
mozliwie wysoka (maksymalnie 95°C).

iSi Thermo Whip: w zalezno$ci od poziomu napetnienia i tempe-
ratury otoczenia temperatura cieptych produktow jest utrzymy-
wana nawet do 3 godzin (patrz wykres na odwrocie pierwszej
strony).

& UWAGA! iSi Gourmet Whip: urzgdzenie rozgrzewa sig!

= W przypadku konieczno$ci szybkiego schtodzenia gorgcej lub
cieptej masy do temperatury pokojowej zaraz po napetnieniu na-
petnione i otwarte urzadzenie iSi Gourmet/Thermo Whip mozna
chtodzi¢ w lodowce. Nastgpnie uruchomic (patrz ,Uruchomie-
nie”).

SERWIS

= Czegsci zamienne dostegpne sg pojedynczo, w korzystnych ce-
nach.

& UWAGA! Nie zmieniaj konstrukcji urzadzenia iSi Gourmet/
Thermo Whip!

= Aby zamowi¢ czesci zamienne, skontaktuj sie ze sprzedawcg. W
Austrii zamowienia mozna sktadac¢ takze na stronie www.isi.at.

= Do naprawy nalezy przesta¢ cate urzgdzenie.

PRZECHOWYWANIE

Jesli urzagdzenie iSi Gourmet/Thermo Whip nie bedzie od razu
ponownie napetniane, wysusz czg$ci w czystym miejscu na
powietrzu (nie wycieraj szmatka). Urzadzenie iSi Gourmet/Thermo
Whip powinno by¢ przechowywane w stanie zdemontowanym,
awyczyszczone (zdezynfekowane) czgsci mozna dotykac tylko
czystymi rekoma.

UWAGA: Nalezy przestrzegac¢ aktualnego rozporzadzenia w
sprawie higieny srodkéw spozywczych.

Czyszczenie

& UWAGA! Przed czyszczeniem nalezy sprawdzi¢ odpornosc
materiatu na stosowane ptyny czyszczace czy
dezynfekujgce (patrz ,Wykaz materiatow”)!

UWAGA: W przypadku czyszczenia maszynowego i recznego
nalezy pamigta¢ o prawidtowym dozowaniu ptynu czyszczgcego
lub mieszanki roztworu ptynu dezynfekujacego i czyszczacego.
Decydujgce znaczenie przy czyszczeniu majg czas oddziatywania
i wybrana temperatura.

GRUNTOWNE CZYSZCZENIE

UWAGA: Nalezy przestrzegac kolejnosci podanej na rysunkach z
tytu pierwszej strony instrukcji obstugi!

1. Wecisnij dzwignie, az urzadzenie zostanie catkowicie opréznio-
ne i nie bedzie znajdowac sig¢ pod ci$nieniem. Odkre¢ gtowice
z butelki. Odkre¢ koncowke.

2. Aby gruntownie wyczysci¢ urzadzenie, zdejmij uszczelke
gtowicy.

3. Czesci produktu optucz cieptg (nie gorgcg!) wodg ze zwyktym
ptynem czyszczgcym oraz oczy$¢ zawor dozujacy i koncowke
szczoteczky. Catkowicie usun ttuszcz i resztki biatka!

4. Wecisnij zawér dozujgcy od gory do oporu w gtowice = potoze-
nie czyszczenia/CLEANING POSITION.



