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CALLEBAUT

FINEST BELGIAN
CHO COLATE

MALCHOCM
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CRRFTED\N BELGIUM
HOLE BEAN R ROASTED

1 kg-22bs€




NOWE OPAKOWANIA CZEKOLAD MALCHOC:

NA SWOICH PRODUKTACH MOZESZ DODAWAC INFORMACJE: 0% DODATKU CUKRU

Wyjqgtkowa i intensywna czekolada z maltitolem zamiast cukru. Doswiadczaj tej samej chrupkosci, koloru
i potysku, co inne czekolady Finest Belgian Chocolate, ale bez dodatku cukru.

“Wiem, ze wielu moich klientow kocha
czekolade, ale tez poszukuje, rozwigzan
zmniejszq iloscig cukru.

Poniewaz Malchoc jest wyprodukowany

z maltitolem, moge oferowac klientom doktadnie
to, czego poszukujq.

Czekolada ta daje takie same mozliwosci pracy
dla mnie i nowy wybor dla moich klientow.”

TEN SAM SMAK CZEKOLADY
BEZ DODATKU CUKRU

Malchoc daje Ci mozliwo$¢ dodania informacji

"bez dodatku cukru” na Twoich finalnych stodkosciach.
Wykonana z maltitolem, ta czekolada to ten sam
stodki smak, ktéry znajq Twoi klienci.

DO KAZDEGO ZASTOSOWANIA NOWE OPAKOWANIA

OD KONFEKCJI CZEKOLADOWEJ DLA KAZDEGO PROFESJONALISTY
DO WYROB()W PIEKARSKICH Wraz z 5 kg blokami ciemnej, mlecznej i biatej czekolady,

Malchoc jest teraz takze dostepny w opakowaniach 1 kg
Idealna do wszelakich wyrobdéw cukierniczych, oraz 10 kg w wersji ciemnej i mlecznej.

-piekarskich czy konfekcji czekoladowej i deserdw.
" Malchoc pozwala Ci na dowolne kreowanie Twoich
- "Ulubionych produktow.
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