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Pomarancza bergamotka swojg nazwe wzieta od wioskiego
miasta Bergamo. To witasnie na potudniu Wtoch znajduje
. O sie niemal cata $wiatowa jej uprawa. Zéttozielone owoce
e ] przypominajg matg pomarancze. Jej przyjemna wytrawna
m /_\_! m nuta i wspaniata rownowaga miedzy naturalng kwasowoscig
=2 - i goryczka sprawia, ze sg idealnym dodatkiem nie tylko do
-T| herbaty earl grey, ale rowniez szerokiej gamy napojow.
Stanowig takze ciekawa alternatywe dla soku z cytryny i limonki.
_2(9, %UP de Ten unikalny owoc to prawdziwa skarbnica witamin A'i C.
S Najistotniejsza jest jednak zawartosé polifenoli — najwyzsza
MON IN sposroéd wszystkich owocdw cytrusowych. Polifenole
i wchodzace i sktad flawonoidy obnizajg poziom
ﬁ- ,ztego" cholesterolu oraz korzystnie dziatajg na serce.
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MONIN Beverage Innovation Director
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-15 ml syropu MONIN Bergamot
- 30 ml ginu

,Ten owoc cytrusowy pochodzacy z regionu Kalabrii ma szereg wyjatkowych - - 10 ml soku ze $wiezej cytryny
nut aromatycznych: cytrusowych, ziotowych, drzewnych, a nawet kwiatowych. - 10 ml likieru Chartreuse Green
Harmonia i sita tego charakterystycznego owocu sprawia, ze syrop MONIN - 20 ml $mietanki
Bergamot jest niezwyktym sktadnikiem koktajli, moktajli, lemoniad, napojow
gazowanych i mrozonych. Wyjatkowy charakter bergamotki oczarowuje Wlej wszystkie sktadniki do shakera
i pobudza wszystkie nasze zmysty w niecodzienny sposéb. " i cato$¢ uzupetnij lodem. Energicznie
«___~ wstrzasajprzez ok 8 sekund.
Przecedz do schtodzonej szklanki
koktajlowej. Udekoruj posypujac
widrkami ciemnej czekolady.
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RECEPTURY

- 10 ml syropu MONIN Bergamot w

- 10 ml puree MONIN Wiliams Pear

- 30 ml Limoncello

-20 ml rumu

- 10 ml soku ze $wiezej cytryny

Wlej wszystkie sktadniki do shakera

i cato$¢ uzupetnij lodem. Energicznie
~—— wstrzasaj przez ok 8 sekund.

Przecedz do schtodzonej szklanki

koktajlowej. Udekoruj kawatkiem

skorki z cytryny.

- 15 ml syropu MONIN Bergamot
- 30 ml ginu
- 30 ml wermutu (wytrwany biaty)
- 20 ml likieru Suze
~ WIlej wszystkie sktadniki do
" szklanicy miksujacej i dodaj
10 kostek lodu. Wszystko
doktadnie wymieszaj tyzka
barmanska. Uzupetnij lodem
szkto typu whisky. Nastepnie
przecedZ wymieszany koktajl \
do szklanki z lodem. Udekoru;j )
skorka z pomaraniczy lub cytryny.

- 20 ml syropu MONIN Bergamot
- 150 ml jogurtu naturalny

- 50 ml soku grapefruit

- 5 listkow $wiezej bazylii

Do pojemnika blendera Vitamix
wsyp kostki lodu(zawarto$é
szklanki). Nastepnie dodaj wszystkie
sktadniki. Blenderuj na wysokich -
obrotach przez ok. 25 sek. Podaj
w ulubionej wzsokiej szklance
udekoruj skorka z grejpfruta

oraz listkiem bazylii.

- 20 ml syropu MONIN Bergamot
- 150 ml cold brew

- 50 ml wody gazowanej

Wlej wszystkie sktadniki do
wysokiej szklanki uzupetnionej
lodem. Wszystko doktadnie

- 20 ml syropu MONIN Bergamot

- 10 ml syropu MONIN Raspberry Tea
- 100 ml cold brew

- 10 ml soku ze $wiezej cytryny

- 5 malin

- 20 ml syropu MONIN Bergamot
- 160 ml prosecco

- 40 ml wody gazowanej

Wlej wszystkie sktadniki do
szkta typu spritz. Uzupetnij

szkto maksymalng iloscig
lodu i catos$c doktadnie

~———  wymieszaj. Udekoruj skérka

z cytryny i Swiezg mieta.

Wlej wszystkie sktadniki do wysokiej
szklanki uzupetnionej lodem.
Wszystko doktadnie wymieszaj.
Udekoruj $wiezymi malinami

i Swiezg mieta.
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wymieszaj. Udekoruj kawatkami
limonki i $wiezg mieta.




