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Pochodzgca z regiondw tropikalnych, przede wszystkim

z Mauritiusa, trzcina cukrowa to roslina, ktéra kocha ciepto
i wilgoé. Z niej wytwarzany jest powszechnie znany

cukier trzcinowy. Skfadnik ten ma wiele zastosowan
kulinarnych, piekarniczych, a nawet obecny jest w $wiecie
produkcji alkoholi. Stworzony z cukru trzcinowego i wody
MONIN Pure Cane Sugar to perfekcyjny dodatek, ktéry
wzbogaci o naturalny aromat rézne kreacje: poncze, dziny,
herbaty, cold brew, czy nawet latte.

CECHY PRODUKTU

Wysokie skoncentrowanie: rozcienczenie 1 + 8
Autentyczny smak

Cukier trzcinowy z Mauritiusa

Bez konserwantow

Data minimalnej trwatosci: 36 miesiecy od produkgcji

i 3 miesigce po otwarciu.

Roéznorodnose wykorzystaina: Poncz, Mojito, Caipirinha,
Gin, Cold Brew, Latte, Kawa, Lemoniada...
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SKLADNIKI

Cukier trzcinowy, woda.
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RAPHAEL DURON GIN FIzZ

MONIN Beverage Innovation Director - 15 ml syropu MONIN Pure Cane Sugar

,Syrop MONIN Pure Cane Sugar to niezbednik za barem. Wiekszo$¢ koktajli jest opartych * 20 ml koncentratu MONIN Rantcho

na trzech stowach ,Sweet, Sour, Strong”. MONIN Pure Cane Sugar zapewni niezbedng stodycz Lemon )

i rownowage wszystkim klasycznym koktajlom wymagajacych cukru: Gin Fizz, Daiquiri, + 40 mlginu )

Ti Punch, Caipirinha, Sour, Collins. Doskonaly jest do stodzenia koktajli i napojow, takich * 100 ml wody gazowanej

jak mrozone herbaty, napoje gazowane i lemoniady. Mozna go wykorzystac rowniez Wysoka szklanke uzupetnij kostkami

w potfaczeniu z gorgcymi napojami jak kawa, czy herbata. Uzywam go, aby dodac troche
stodyczy do mojej kawa cold brew, ale lubie tez dodawac jg do moich koktajli z owocami
lub $wiezymi ziotami, aby uzyskac idealng rownowage miedzy kwasnym i stodkim”.

lodu. Wlej wszystkie sktadniki
(wode na koncu). Delikatnie wymieszaj
i udekoruj plastrami cytryny.
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Watermelon Collins 2 : ova Mi
RECEPTURY
Daiquiri Caipirinha Tangerine Cold Brew

» 10 ml syropu MONIN Pure Cane Sugar
* 40 ml koncentratu MONIN Cold Brew
* 15 ml puree MONIN Tangerine

» 15 ml syropu MONIN Pure Cane Sugar E) ! - 15 ml syropu MONIN Pure Cane Sugar [

+ 60 ml rumu » 60 ml Cachaga
+10 ml likieru MONIN Curacao Triple Sec h + 2 czastki limonki

e +10 ml soku ze $wiezych limonek + 200 ml wody
Shaker wypetnij 3/4 lodem, wlej wszystkie Wrzu¢ limonki do niskiej szklanki. Ugnie¢ Shaker wypetnij 3/4 lodem, wlej wszystkie
sktadniki i mocno wymieszaj. Catos¢ z lodem je wyciskajac z nich sok. Szklanke uzupetnij skfadniki i mocno wymieszaj. Catos¢ z
przelej do wysokiej szklanki. kruszonym lodem. Wlej syrop oraz alkohol. lodem przelej do wysokiej szklanki.
Mozesz udekorowa¢ mandarynka oraz mieta. Wymieszaj i podaj z krétka rurka. Mozesz udekorowaé mandarynka

oraz mieta.

Summer Splash I,Y Lime Gin — Spiced Sour
* 15 ml syropu MONIN Pure Cane Sugar + 5 ml syropu MONIN Pure Cane Sugar + 10 ml syropu MONIN Pure Cane Sugar
+ 200 ml wody gazowanej + 15 ml puree MONIN Lime + 10 ml syropu MONIN Cinnamon
+ 25 ml lime juice + 60 ml ginu + 40 ml szkockiej whiskey
« plaster imbiru, pomaranczy oraz limonki  «.__~ +25ml soku ze $wiezej limonki . t20mlsokuzcytryny

L1 + 1 biatko jajka
W ulubionej szklance ugniec¢ plasterki owocow Shaker wypetnij 3/4 lodem, wlej wszystkie Wszystkie sktadniki wymieszaj z lodem
oraz miete. Uzupetni lodem i wlej syrop oraz sktadniki i mocno wymieszaj. Catos¢ z lodem w shakerze. Przelej do kieliszka
wode gazowang. Catos$¢ wymieszaj i udekoruj przelej do wysokiej szklanki. koktajlowego. Udekoruj $wiezo starta
mieta. Mozesz udekorowaé mandarynka oraz mieta. gatka muszkatotowa
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