
 INNOWACJE-NAPOJE-WSKAZÓWKI 

Smaki MONIN:
Syropy
Agave
Almond
Amaretto
Anise
Apple
Apple Pie
Apricot
Basil
Black Forest
Blackberry
Blackcurrant
Blood Orange
Blue Curaçao
Blueberry
Bubble Gum
Butterscotch
Candy Strawberry
Caramel

Cardamom
Cherry
Cherry Plum
Chestnut
Chocolate
Chocolate Cookie
Chocolate Mint
Cinnamon
Coconut
Co�ee
Cotton Candy
Cranberry
Crème Brûlée
Cucumber
Elder Flower
Falernum
French Vanilla
Frosted Mint
Gin Flavour

Ginger
Gingerbread
Glasco Lemon
Grapefruit
Green Apple
Green Banana
Green Mint
Grenadine
Guava
Gum
Hazelnut
Hibiscus
Honey
Hot Spicy
Irish
Jasmine
Kiwi
Lavender
Lemongrass

Lemon Pie
Lime
Lychee
Macadamia Nut
Macaroon
Mango
Mango Tea
Maple Spice
Matcha Green Tea
Melon
Mojito Mint
Morello Cherry
Orange
Passion Fruit
Peach
Pear
Piña-Colada
Pineapple
Pink Grapefruit

Pistachio
Pomegranate
Praline
Pure Cane Suga
Raspberry
Roasted Hazelnut
Rose
Rum Flavour
Salted Caramel
Sangria Mix
Speculoos
Spicy
Spicy Mango
Strawberry
Sweet Woodru�
Tarragon
Tangerine
Tequila Flavour
Tiramisu

To�ee Nut
Tonka Bean
Triple Sec Curaçao
Vanilla
Violet
Watermelon
White Chocolate
White Peach
Wild Strawberry
Yellow Banana
Sugar Free
Caramel Sugar Free
Hazelnut Sugar Free
Vanilla Sugar Free
Koncentraty
Bitter
Lime Juice Cordial
Lemon Rantcho
Lemonade Mix

Sweet & Sour
Herbaty
Black Tea
Chaï Tea
Lemon Tea
Peach Tea
Raspberry Tea
Puree
Banana
Coconut
Green Apple
Kiwi
Lychee
Mango
Passion fruit
Peach
Raspberry
Red berries
Strawberry

Sosy
Caramel
Chocolate Hazelnut
Dark Chocolate
White Chocolate
Bazy
Chocolate
Co�ee
Non Dairy
Vanilla
Yogurt

1 We wszystkich recepturach można stosować piwa beczkowane
jak i butelkowane
wypróbuj  również:

 • białe piwo z syropem MONIN White Peach, Passion Fruit lub Wild Strawberry

 • ciemne piwo z syropem MONIN Chocolate Cookie lub Blackberry syrup.

2 - Rekomendowane smaki MONIN:  
 • syropy MONIN: wszystkie owocowe i jagodowe. 

 • puree MONIN: wszystkie z wyjątkiem  MONIN Banana i Coconut.

3 -Zamień klasyczną wysoką szklankę do piwa
 na duży kieliszek do wina

4 -Dodaj sezonowych owoców aby uzyskać efekt świeżości!
    Schłodź wcześniej kieliszek w zamrażarce!

5 - Możesz użyć piwa bezalkoholowego. 

Stwórz wspaniały kolor!

Wzbogać swoją ofertę!

Dodaj świeżości!

Wyłączny importer na Polskę produktów :

SCM Sp. z o. o.  Al. Jana Pawła II 11, 00-828 Warszawa

więcej inspiracji na:  www.scmpoland.pl, www.facebook.com/MoninPolska,

www.moninpolska.pl, www.moninpolska.pl/blog, vitamix-blender.pl



                            

Piwo Smakowe 450 ml pojemność 

Piwo Smakowe-Owocowe 450 ml pojemność 

Piwo Smakowe-Mixr 360 ml pojemność 

Piwo Smakowe z Sokiem 360 ml pojemność

Piwo Lemoniadowe 420 ml pojemność 

Piwo Shandy 420 ml pojemność

Piwo Mojito 330 ml pojemność 

Piwo Mule 300 ml pojemność 

Piwo Rita 1700 ml pojemność

Piwo Spritz 600 ml pojemność 

20 ml syropu MONIN • piwo • lód

+ + + =

dopełnij piwem
pojemność szklanki

delikatnie
zamieszaj

lód20 ml syropu MONIN 

Zamiennie użyj zamiast soku pomarańczowego sok ananasowy, jabłkowy, marakuja

Możesz łączyć puree MONIN Strawberry z syropem MONIN Ginger lub syropem Mojito Mint, puree de MONIN Peach z syropem MONIN Rosemary
lub Apricot, puree MONIN Raspberry z syropem MONIN Pink Grapefruit lub Morello Cherry…

30 ml koncentratu MONIN Sweet & Sour • 15 ml puree MONIN /syropu Cane Sugar  • 
2 plasterki cytryny • 150 ml piwa • lód

30 ml puree MONIN • 40 ml soku pomarańczowego  • piwo  • lód
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30 ml koncentratu
MONIN Sweet & Sour

lód

+

15 ml syropu MONIN
Pure Cane Sugar

plastry cytryny
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150 ml piwa delikatnie
zamieszaj

x2x3 x1,5

Zamienie użyj zamiast syropu MONIN Pure Cane Sugar, syrop MONIN Ginger lub Blackberry.
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delikatnie
zamieszaj

2 cząsteczki limonki 
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20 ml syropu MONIN
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20 ml syropu MONIN  • 100 ml piwa • 45 ml wódki  • 2 cząsteczki limonki • lód

45 ml wódki
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lód20 ml syropu MONIN  75 ml lemoniady 
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20 ml syropu MONIN • 75 ml lemoniady • piwo

30 ml syropu MONIN Mojito Mint • 45 ml białego rumu • piwo • 10 liści mięty
4 cząsteczki limonki • kruszony lód
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4 cząsteczki limonki
ugnieć
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30 ml syropu 
MONIN Mojito Mint 

45 ml
białego rumu dodaj kruszony lód  
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150 ml koncentratu MONIN Sweet & Sour • 50 ml MONIN Triple Sec Curaçao
• 3 plasterki limonki • 120 ml tequila • piwo butelkowe • lód 

or

15 ml puree MONIN 20 ml syropu MONIN 
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30 ml koncentratu
 MONIN Bitter

lód

x3x1
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30 ml koncentratu MONIN Bitter • 15 ml puree MONIN lub 20 ml syropu MONIN  
• piwo • lód

150 ml koncentratu
MONIN Sweet & Sour

50 ml syropu
MONIN Triple Sec Curaçao

120 ml
tequila 

plasterki lód miksuj
30 sekund

piwo butelkowe
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30 ml puree MONIN lód 40 ml soku pomarańczowego
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15 ml puree MONIN • 20 ml syropu MONIN • piwo • lód 

30 ml puree MONIN • piwo • lód 
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15 ml puree MONIN  lód 20 ml syropu MONIN 
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30 ml puree MONIN lód dopełnij piwem
pojemność szklanki

x5x15
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delikatnie
zamieszaj

dopełnij piwem
pojemność szklanki 

delikatnie
zamieszaj

delikatnie
zamieszaj

dopełnij piwem
pojemność szklanki 

dopełnij piwem
pojemność szklanki 

delikatnie
zamieszaj

dopełnij piwem
pojemność szklanki 

dodaj kruszony lód  dopełnij piwem
pojemność szklanki 

dopełnij piwem
pojemność szklanki 

delikatnie
zamieszaj 


