MILK CHOCOLATE

Sos MONIN Milk Chocolate posiada
wspaniatg delikatng kremowa konsystencje,
tagodny smak prawdziwej mleczej czekolady.
Sprawia ze napoje i desery sg jeszcze
smaczniejsze, wygladajg bardziej apetycznie.
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Andrea Fidora
MONIN Beverage Innovation Director

CHARAKTERYSTYKA
MILK CHOCOLATE

MONIN Milk Chocolate sos jest doskonatym wyborem

dla wszystkich zastosowan, gdzie potrzebny jest stodki i wyrazny
smak czekolady mlecznej. Lubie go dodawaé do klasycznych mochas KOLOR
i koktajli mlecznych, oraz jako polewe do lodéw i deseréw.
Mozna réwniez taczy¢ go z innymi sosami Monin dla uzyskania
zréznicowania kolorystyki dekoracji. )

braz

Milk Chocolate Russian

e 20 ml Sosu MONIN Milk Chocolate

¢ 20 ml Likieru MONIN Coffee

¢ 40 ml wédki

¢ 40 ml mleka

Potacz sktadniki w shakerze z kostkami
lodu napetnia. Wstrzasnij energicznie.

Przecedz zawarto$¢ do szklanki z kostkami lodu.
Mozesz udekorowaé wiérkami czekolady.

Milk Chocolate
& Tangerine Treat

® 15 ml Sosu MONIN Milk Chocolate
® 10 ml Syropu MONIN Tangerine

¢ 40 ml koniaku

® 30 ml wody kokosowej

Pofacz skfadniki w shakerze z kostkami

Milk Chocolate Mocha

® 30 ml Sosu MONIN Milk Chocolate
* 150 ml mleka

* 1 espresso

Wymieszaj dokfadnie: sos MONIN,
espresso oraz spienione mleko

w wysokiej szklance.

Mozesz udekorowac bitg $mietang,
sosem MONIN Milk Chocolate oraz
pokruszonymi orzechami.

Milk Chocolate Iced Mocha

* 30 ml Sosu MONIN Milk Chocolate
® 120 ml mleka

* 1 espresso

Wilej sos MONIN do szklanki
wypetnionej lodem, nastepnie

dodaj spienione mleko i espresso.

ZAPACH

czekolada mleczna

SMAK
stodka delikatna
mleczna czekolada

POSMAK

karmelizowanego mleka

lodu. Wstrzasnij energicznie i przecedz
zawartos¢ do kieliszka martini.

Mozesz udekorowa¢ skérkg pomarariczowa.
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Caribbean Q Milk Chocolate Babyccino
Hot Milk Chocolate « 30 ml Sosu MONIN Milk Chocolate
« 15 ml Sosu MONIN Milk Chocolate * 120 ml mleka

e e 40 ml rumu Wlej sos MONIN do filizanki cappuccino,
e 120 ml mleka dodaj porcje spienionego mleka,

WIlej sos Monin i rum do szklanki, dodaj nastepnie doktadnie wymieszaj catos¢.

spienione mleko, doktadnie wymieszaj
catosé.

Milk Chocolate Freddoccino

® 30 ml Sosu MONIN Milk Chocolate
® 120 ml mleka

* 1 espresso

Wymieszaj espresso, sos MONIN

z 2-3 kostkami lodu w shakerze.
Przelej zawartos$¢ do wysokiej szklanki
lub filizanki z kostkami lodu, dopetnij
pojemnos¢ spienionym mlekiem.

Milk Chocolate Hardshake

® 15 ml Sosu MONIN Milk Chocolate

* 1 miarka Bazy MONIN Vanilla

® 40 ml triple sec

® 120 ml mleka

Zmiksuj w blenderze wszystkie skfadniki

z lodem. Przelej catos¢ do wysokiej szklanki,
mozesz udekorowac bitg $mietang, sosem
MONIN Milk Chocolate i utartg skérka
pomaranczy.

POLACZENIA SMAKOWE

mleko, orzechy, kawa,

owoce
APLIKACJE
Milk Chocolate Milk Chocolate dekoracje, kawy, czekolady
Wa/ﬂé I Sundae na goraco, frappe,
milkshakes
¢ 30 ml Sosu MONIN ¢ 30 ml Sosu MONIN
Milk Chocolate Milk Chocolate ..
1 oof v  lods . . POJEMNOSC
gorir pOI'CJa odow waniliowycl 500 ml

Polej sosem MONIN Milk Chocolate
wafel/gofra. Mozesz podawac¢ z bitg
$mietang i wiérkami czekolady.

Polej porcje lodéw sosem
MONIN Milk Chocolate.
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