_%Zuit de
MONIN-

:_ | —
=
Beetroot

W upalnym letnim storicu nasze
ciata pragng orzeZwienia i ozywiaja

sie pod wptywem chtodzacych napojow
z lodem w rozmaitych kolorach

i smakach. Stwérz uwodzicielskie
owocowo-warzywne koktajle

i delikatne herbaty z kwiatowymi
nutami. Mrozne frappé stanowic¢ bedzie
cudowng ochtode dla niejednego
podniebienia.

Zaoferuj rzeskie Spritzery, aby
delektowac sie nimi w blasku
zachodzacego stonca lub wprowadz
odrobine latynoskiego charakteru
koktajlem z dodatkiem tequili.

Z MONIN: mozliwosci smakowe

sg nieograniczone!
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[ Lato 2018 - Najmodniejsze koncepcje drinkow

Koktajle 2 Winem Wegnsiskie Woktale
KONCEPCJA \

Spritz dalej na fali! Spritzer to orzeZwiajacy koktajl tgczacy —
wino, gazowang wode i |6d. Bardziej $wiezy, mniej alko-
holowy i bardzo elegancki. Szybki i tatwy w wykonaniu-
potrzebujesz bardzo niewielu sktadnikéw oraz sprzetu,
aby wyczarowac kieliszek gaszacego pragnienie
orzezwienia.

RHUBARB SPRITZER

+ 30 ml Puree MONIN Rhubarb

+ 120 ml biatego wina

+ 60 ml wody gazowanej

Do duzego kieliszka do wina wypetnionego
lodem wlej Puree oraz biate wino. Wymieszaj
dokfadnie i uzupetnij wodg gazowana.
Wymieszaj jeszcze raz delikatnie i udekoruj
rabarbarem oraz kawatkiem truskawki.

ol

KONCEPCJA
S Nie ma zgody na ignorowanie wegariskiego
% WSKAZOWKA @ WSKAZ()WKA trendu! Idea polega na spozywaniu wiecej
owocow i warzyw bez kompromiséw
DO RECEPTURY KOMUNIKACYJNA w  kreatywnosci czy oryginalnosci.Soki
Caty wachlarz smakéw MONIN stanowi Eksperymentuj z prezentacjg i wielkoscig warzywne i syropy majg obecnie swoje
prawdziwag warto$¢ dodang oferujac naczynia: stwérz wieksza porcje wyjgtkowe miejsce w $wiecie barmana,
nieograniczone mozliwosci i kombinacje. proporcjonalng do liczby gosci i zaserwuj powdd jest prosty
Dla przyktadu potgczenie owocowych ja w dzbanku. Weganskie Moktajle tacza trzy pozadane
smakéw z kwiatowymi sg niebiariskie: cechy: Swiezos¢, weganizm i piekno!

Roza, Kwiat Czarnego Bzu, Hibiskus,
Biata Brzoskwinia...

Latynoskie l(,oé@‘& Alkotolone

KONCEPCJA

Tequila, destylowany alkohol produkowany z agawy, rosliny
z Ameryki Srodkowej, zyskuje na popularnosci. Pochodzacy
z Meksyku z rak rzemiesinikéw Tequila idealnie nadaje
charakter letnim koktajlom dzieki jego dymno-kwiecistym
nutom. Podobnie z Pisco, Cachaga — warto pamietac o nich
tego lata!

CARROT BASIL MOCKTAIL

+ 30 ml Puree MONIN Carrot

+ 10 ml Syropu MONIN Basil

+ 40 ml $wiezego soku
grejpfrutowego

+ 2 wywaru z zielonej herbaty i
hibiskusa

. Szczypta pieprzu syczuanskiego.

Wlej wszystkie sktadniki w

shakerze

z lodem i wstrzasnij energicznie.

Odcedzajac przelej do szkta wypetnionego

lodem i udekoruj gatazka bazylii,

E SMOKY YUZU PALOMA plasterkiem marchewki i zestem
= 15 ml Puree MONIN Yuzu zgrejpfruta.
‘ * 10 ml Syropu MONIN Pink Grapefruit ,
- A WSKAZOWKA
% - 15mlsoku z limonki
&2 - woda gazowana DO RECEPTURY

e \Wlej wszystkie sktadniki oprécz wody do
shakera z lodem. Wstrzasnij energicznie i odcedzajac
przelej wszystko do szkta wypetnionego lodem.
Uzupetnij wodg gazowang i udekoruj plastrem rézowego
grejpfruta i zestem z cytryny.

+ Warzywne smaki dobrze tacza sie z
wiekszoscig ziotowych i korzennych
smakdéw MONIN.

+ Nadaj naturalne akcenty swoim mokta-

jlom uzywajac w dekoracji $wieze ziota

i warzywa: plastry buraka, pomidorki

kc,)ktajlowe, bazylie...

@ WSKAZOWKA KOMUNIKACYJNA

% WSKAZOWKA @ WSKAZOWKA KOMUNIKACYJNA + Uzyj doniczek jako dodatkowe naczynie
+ Wprowadz do lokalu motywy latynoskie i promuj dekoracyjne do podawania swoich
ADbOzEdEkcovaZEEUmF:Y ikoniczne latynoskie koktajle wzbogacone smakami koktajli.
ym ku. ik 3{ yl MONIN. + Wrzucaj najciekawsze zdjecia swoich
posmaicuzy) tylko tequ. Do koktajli na bazie tequili lub mezaclu uzyj naczynia kreacji na media spotecznosciowe
inspirowanego meksykanskim Swietem Zmartych. \__0znaczajac je odpowiednimi hashtagami. )




Erappe

KONCEPCJA

Bardziej orzezwiajgce niz oranzada, Izejsze niz smoothie
i tagodniejsze niz lemoniada. Fappe bedzie gwiazdg tego
sezonu. Gdy storice grzeje co mogtoby byé lepsze od frappe by
ugasi¢ pragnienie? Historia tego koktajlu ma swoje poczatki
w XX wiecznej Grecji, gdzie poczatkowo sktadat sig on tylko
z blendowanego mleka z lodem. Lodowa $wiezos¢, ktéra
urozmaici dzieri i przyniesie orzezwienie dla podniebienia!

PINEAPPLE COCONUT FRAPPE

* 15 ml Plynnej Bazy MONIN Vanilla
* 30 ml Puree MONIN Pineapple
+ 120 ml mleka kokosowego

Wlej wszystkie sktadniki do blendera z lodem.
Blenduj az do uzyskania jednolitej konsystenciji
(ok. 30 sekund). Przelej wszystko do duzego
szkta i udekoruj bitg $mietang, prazonymi migdatami i
suszonym ananasem.

J

 WSKAZOWKA
KOMUNIKACYJNA

+ Wzbogac¢ dekoracje dodatkami, na widok
ktorych slinka cieknie, aby kusi¢ gosci.
Inspiruj sie swoimi ulubionymi deserami i
stwdrz wiasng odmiane frappe: np. z dodat-
kiem Apple Pie, Salted Caramel, Macaron...

Swieze hebaty smakone

KONCEPCJA

W upalne dni nic tak nie orzeZzwi jak mrozona herbatal!
Poczatek popularnosci herbaty w nieco chtodniejszej postaci
datuje sie na 1904 rok, gdzie zostata ona zaprezentowana
podczas targdéw w St Louis (USA). Sukces byt natychmias-
towy i obecnie coraz czesciej mrozone herbaty krolujg wéréd
polecanych napoi. Dlaczego? Poniewaz Ice Teas sg lekkie,
orzezwiajgce i moga by¢ tworzone na przerézne sposoby...
daj sie ponies¢ swojej kreatywnosci!

A\ WSKAZOWKA
DO RECEPTURY

Weganska lub bez laktozy alternatywa
do krowiego mleka moga by¢ np. mleko
sojowe, migdatowe lub kokosowe.

RASPBERRY ROSEMARY ICED TEA

1 *30ml Syropu MONIN Raspberry

aoni 10 ml Koncentratu MONIN Lime Rantcho

+ 180 ml zimnej herbaty Earl Grey

+ 1 gatazka rozmarynu

Ugnie¢ na dnie shakera rozmaryn ze
sktadnikami MONIN. Wlej herbate i wsyp lod.
Wstrzgsnij wszystko energicznie i doktadnie odcedzajac
przelej do szkfa wypetnionego lodem.

i\
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Udekoruj $wiezymi malinami i gatgzka rozmarynu.

& WSKAZOWKA
KOMUNIKACYJNA

+ Uzyj blendowanych owocoéw, aby wzbogacic¢
smak i nada¢ $wiezosci.

QA WSKAZOWKA
DO RECEPTURY

Skorzystaj z nieograniczonych
mozliwosci tgczenia owocowych,
warzywnych i kwiatowych smakow
MONIN.

KONCEPCJA

Jedno z niewielu napoi, ktore od lat
jest na topie wsrod majacych ,to cos"
emanujg witalnoscig, uwodzg wygladem
i wystepujg we wszystkich kolorach
teczy. Te cudowne koktajle powstajg w
wyniku miksowania owocéw i warzyw z
mlekiem, jogurtem lub kruszonym lodem.
S3 petne zalet! Tak jak pieknie wygladajg
w wielokolorowych aranzacjach, tak tez
zachwycajg smakiem i Swiezoscia.

W tym sezonie nie zastanawiaj sie dwa
razy: miksuj smoothie!

BEAUTIFUL BEETROOT

+ 30 ml Puree MONIN Beetroot
+ 120 g mrozonych owocow
(malin, jagdd, truskawek)
+ 70 ml wody niegazowane;j
Wlej wszystkie sktadniki do blen-
dera Vitamix z kilkoma kostkami
lodu. Blenduj az do uzyskania
jednolitej konsystencji (ok. 30
sekund). Przelej wszystko do
szkta i udekoruj ptatkami owsia-
nymi, kukurydzianymi, mrozonymi
jagodami, jadalnymi kwiatami i
cienkim plasterkiem buraka.

QAWSKAZOWKA
DO RECEPTURY

Wzbogaé smoothie chrupigcymi ptatkami,
okruszkami ciastek oraz $wiezymi owo-
cami, aby nadac zréznicowang teksture.

(NG

& PROMOTIONAL TIP

Przedstaw bogato udekorowane smoothie
jako nowa wersje freakshake'ow.
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lhne sngesﬁa

Koktajle alkoholowe

JASMINE WINE COOLER

+ 30 ml Syropu MONIN Jasmin -—
* 15 ml Koncentratu MONIN Rantcho Lime

+ 80 ml biatego wina

+ 15 ml Swiezego soku pomaranczowego

bez migzszu

+ wody gazowane;j

Dduzego kieliszka do wina wypetnionego —
lodem wlej wszystkie sktadniki oprocz wody.

Wymieszaj dobrze i uzupetnij wodg. Udekoruj
plasterkiem limonki i zestem z pomaranczy.

BEETROOT COCKTAIL
* 20 ml Puree MONIN Beetroot

* 5 ml Syropu MONIN Pure Cane Sugar

+ 40 ml wodki cytrynowe;j

+ 60 ml Swiezego soku z grejpfruta

+ 10 ml soku z limonki

* Piwo imbirowe

Wlej wszystkie sktadniki oprécz piwa do
shakera z lodem i wstrzas$nij energicznie.
Nastepnie odcedzajac przelej wszystko do
szkta z lodem i uzupetnij piwem. Udekoruj

kawatkiem grejpfruta, plastrem i kietkami
buraka.

ROSE GIN & TONIC

* 15 ml Syropu MONIN Rose

+ 40 ml ginu

* Tonik

Wlej wszystkie sktadniki po kolei do duzego
kieliszka do wina wypetnionego lodem.
Uzupetnij tonikiem. Udekoruj $wiezymi
malinami i ptatkami rézy.

PEACH BITTERCUP
+ 10 ml Syropu MONIN Peach

* 10 ml Syropu MONIN Orange Spritz
+ 30 ml bourbonu

+20 ml Suze ®

+ 20 ml Tawny port ®

Wlej wszystkie sktadniki do szklanicy
barmanskiej z lodem. Wymieszaj az do
ochtodzenia ptynu. Odcedzajac przelej
wszystko do szkta koktajlowego.
Udekoruj zestem z pomaranczy.
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Koktajle bezalkoholowe

CARROT TWISTED

ORANGE JUICE

+ 30 ml Puree MONIN Carrot

* 200 ml $wiezego soku pomarariczowego

Wlej wszystkie sktadniki do shakera z
lodem i energicznie wstrzasnij. Nastepnie
przecedzajac przelej wszystko do szkta
wypetnionego lodem. Udekoruj cienkim
plastrem marchewki.

MOJITO MINT

COLD BREW COFFEE

* 10 ml Syropu MONIN Mojito Mint
+ 120 ml kawy cold brew

+ 60 ml wody niegazowane;j

Do szkta wypetnionego lodem wlej syrop
MONIN, nastepnie cold brew i uzupetnij woda.

Wymieszaj dobrze i udekoruj lis¢mi miety.

YELLOW BANANA PASSION
SPINACH SMOOTHIE
* 30 ml Puree MONIN Passion Fruit

* 10 ml Syropu MONIN Yellow Banana

+ 100 ml $wiezego soku pomararnczowego

+ 50 g $wiezych lisci szpinaku

Wlej wszystkie sktadniki do blendera Vitamix
z lodemi miksuj az do uzyskania jednolite
konsystencji (ok. 30 sekund). Nastepnie wlej

wszystko do szkta i udekoruj marakujg i lisémi
szpinaku.

PINEAPPLE CUCUMBER
TEXTURISED LEMONADE
* 20 ml Puree MONIN Pineapple

+ 10 ml Syropu MONIN Cucumber

* 30 ml Koncentratu MONIN Lemon Rantcho
+ 3 tyzeczki nasion chia

+ 120 wody niegazowanej

+ kawatki $wiezego ogodrka

+ kawatki ananasa

Do wysokiej szklanki wsyp léd, kawatki ogérka
i ananasa. Wlej produkty MONIN, wode i

wsyp nasiona chia do shakera z lodem i
energicznie wstrzgsnij. Nastepnie odcedzajgc
przelej wszystko do poprzednio wspomnianej
wysokiej szklanki i udekoruj plastrem ananasa
i ogorka. Podaj z tyzka i duzg stomka.




