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Williams Pear, czyli grusza 'Bonkreta Williamsa' jest
obecnie najpopularniejszg odmiang gruszki na swiecie.
Charakteryzuje sie soczystym i delikatnym migzszem.
Puree MONIN Gruszka tworzone jest z starannie
wyselekcjonowanych dojrzatych owocéw, aby uchwycié
to, co najcenniejsze w smaku i teksturze.

Bogaty aromat stodkiej gruszki i jej lekko ziarnista
konsystencja to idealne akcenty, ktére wzbogacg
lemoniade, frappe, orzezwiajace i blendowane koktajle
jak smoothie lub réznego rodzaju desery.

[ NATURAL
FLAVOURING

[] COLORING FREE

[] vEGAN

[7] GLUTEN FREE
[] oGM FREE
[7] ALLERGENS FREE

[7] LAcTOSE FREE
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STEPHANE MOESLE g
; MONIN Beverage Innovation Director .‘,:__, ™ + 20 ml puree MONIN Williams Pear
&
,Gruszka uwazana jest za podstawowy owoc w $wiecie francuskich deserow ; * 30 ml sosu MONIN Dark Chocolate ~
\ i wypiekdw. Puree MONIN Gruszkowe to idealne rozwigzanie, aby zachwyé + 180 ml mleka -

klientow teksturg i smakiem w potaczeniu z klasycznymi recepturami. WIej catos¢ do kubka do spieniania mieka.
Wszechstronnos¢ gruszki pozwala na jej nieograniczone zastosowania.

<IPO : Ogranicz v ) Podgrzej wszystko steamerem az do
Smak ten dobrze taczy sie z innymi owocami, takimi jak truskawki lub malina, =, uzyskania jednolitej konsystencji i przelej
a takze z aromatycznymi ziotami, takimi jak bazylia, migta i estragon. ’ do szklanki. Udekoryj bitg $mietana.

! Idealnie sprawdza sie w napojach alkoholowych, takich jak koktajle Fizz,

koktajle z ginem i tonikiem lub po prostu w lemoniadach, koktajlach,

N czy jako polewa do deseréw. Puree MONIN Gruszkowe jest idealnym produktem,

; | ktéry rozpiesci kazde kubki smakowe!”
PASUJACE POLACZENIA
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Pear & Apple soda Pear Smoothie
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RECEPTURY

? + 10 ml syropu MONIN Tarragon \ * 25 ml soku ze $wiezej cytryny
* 30 ml soku ze Swiezej cytryny + 40 ml wodki

* 45 ml ginu + 2 krople Angostura Bitters
« woda gazowana £

* 20 ml puree MONIN Williams Pear
* 10 ml syropu MONIN Wild Strawberry
« 20 ml soku ze $wiezej cytryny

e ¥ ) .
‘y * 20 ml puree MONIN Williams Pear + 20 ml puree MONIN Williams Pear '

< Wiej wszystkie sktadniki do shakera * 45 ml ginu
Wilej wszystkie sktadniki - oprocz wody i cato$¢ uzupetnij lodem. Energicznie + 60 ml soku jabtkowego
gazowanej — do shakera i cato$¢ uzupetnij wstrzasaj przez ok. 8 sekund. Przecedz 7 . Wlej wszystkie sktadniki do shakera
lodem. Energicznie wstrzasaj przez ok. do schtodzonej szklanki koktajlowej. N i catosé uzupetnij lodem. Energicznie
8 sekund. Przecedz do wysokiej szklanki Udekoruj skorka z cytryny lub pomaranczy. wstrzasaj przez ok. 8 sekund. Przeced?
uzupetnionej lodem. Udekoruj plastrem

! do schtodzonej szklanki koktajlowej.
z cytryny i gatazka rozmarynu. Aromatyzuj i udekoruj skdrka z cytryny.

+ 20 ml puree MONIN Williams Pear 7
/ + 30 ml puree MONIN Williams Pear T . ?zlsgigmuexg;m Cinnamon ; + 25 ml puree MONIN Williams Pear
"~ +15ml ptynnej bazy MONIN Vanilla - wrzatku j( _ *5ml syropu MONIN Cucumber
; * 120 ml wody niegazowane; ) » [ + 30 ml soku ze $wiezej cytryny
' « 3 liscie miety Do kubka z Wrza';klem w’ro_z toreb_ke | { - woda gazowana
herbaty. Zaparzaj przez min. 3 minuty. \ .
Wlej wszystkie sktadniki do blendera . Do gotowej herbaty wlej pozostate k Wlej wszystkie sktadniki do szklanki
N i uzupetnij kostkami lodu. Blenduj do sktadniki. Udekoruj plastrami gruszki. ) © uzupetnionej lodem. Wszystko doktadnie

uzyskania jednolitej konsystencji.
Przelej wszystko do wysokiej szklanki.
Udekoruj kawatkiem gruszki.

wymieszaj. Udekoruj plasterkiem z
cytryny lub ogérka.
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