RABARBAR

Grube todygi rabarbaru o czerwono
-rébzowej kolorystyce, intensywnym
zapachu maja wiele do zaoferowania.
Rabarbar jest czasami okreslany jako
"pikantna roélina" poprzez wyrazny

ostry smak jaki posiada.

Puree MONIN Rabarbar dodaje pikantnej,
stodkiej $wiezosci napojom.

katwo taczy sie z innymi smakami np.
truskawki czy imbiru, jest Swietnym
dodatkiem do win, mocktaili lub milkshake
dodajac im nostalgicznej nuty

smakoéw angielskiej wsi.
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Charakterystyka
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8 . Rhubarb Spritzer

30 ml Puree MONIN Rabarbar

« 120 ml biatego wina

« 60 ml wody sodowej

Wlej wszystkie sktadniki do kieliszka
do wina z kostkami lodu.
Wymieszaj catosc.

Rhubarb & Ginger Collins

30 ml Puree MONIN Rabarbar

10 ml Syropu MONIN Ginger
+50mlginu

« 20 ml soku z cytryny

« 80 ml wody sodowej
Wlej wszystkie sktadniki oprocz wody
sodowej do shakera z kostkami lodu.
Nastepnie energicznie wstrzasnij, cata
zawartos¢ przelej do wysokiej szklanki
z kostkami lodu.

Rhubarb and Hazelnut
Old Fashioned

« 30 ml Puree MONIN Rabarbar

« 5 ml Syropu Hazelnut MONIN

« 2 ml Syropu MONIN Bitter

50 ml bourbonu

Wlej wszystkie sktadniki do shakera

z kostkami lodu. Energicznie wstrzasnij
zawartos¢ przecedz do szklanki z kostkami
lodu.

Rhubarb Daiquiri

+30 ml Puree MONIN Rabarbar

«+ 50 ml biatego rumu

10 ml maraschino likieru

20 ml soku z limonki

Wlej wszystkie sktadniki do shakera

z kostkami lodu. Energicznie wstrza$nij
zawartos¢ przecedz do kieliszka.

Rhubarb Gin Sour

30 ml Puree MONIN Rabarbar
+50mlginu

« 20 ml soku z cytryny

- 1 biatko

Wlej wszystkie sktadniki do shakera

bez lodu. Energicznie wstrzasnij.

Dodaj kostkim lodu i jeszcze raz wstrzasnij
doktadnie, przecedz catos¢ do kieliszka.

& Puree Rabarabar to fantastyczny kolejny produkt w szerokiej ofercie
smakéw MONIN, charakteryzujacy sie duzg zawartoscia migszu

Puree Rabarbar

rabarbaru. Rabarbar jest popularny i stosowany do przygotowywania KOLOR
réznorodnych napojow rozgrzewajacych, chtodzacych, jest idealny ] Oteboka czerwier\
do koncepcji koktajli, koktajli i mocktajli. Rhuvar

»
ZAPACH

rabarbaru

y
{!L Rhubarb Lemonade

* 30 ml Puree MONIN Rabarba
+ 50 ml Syropu MONIN Lemonade Mix ~ SMAK

150 ml wody sodowej > :

| Wszystkie sktadniki umies¢ w szklance stodki rabarbar
wypetnionej kostkami lodu.

Dobrze wymieszaj cato$c.

POSMAK

stodko kwasny

Rhubarb Yogurt Smoothie

* 30 ml Puree MONIN Rabarbar

- 1jogurt

« kostki lodu

Wlej wszystkie sktadniki do pojemnika
blender. Dodaj kostki lodu i doktadnie
blenduj do uzyskania konsystencji
smoothie. Calg zawartos¢ przelej do
wysokiej szklanki.

Rhubarb Jam Jar Mocktail

*30 ml Puree MONIN Rabarba

« 50 ml soku zurawinowego

« 10 ml soku z limonki

= 90 ml napoju imbir ale

Wlej wszystkie sktadniki do shakera

z kostkami lodu z wyjatkiem napoju
imbirowego. Energicznie wstrzasnij
zawartosc¢ przecedz do szklanki z kostkami
lodu, dopetnij pojemnos¢ szklanki napojem
imbir ale.

Rhubarb Tea

« 30 ml Puree MONIN Rabarbar

« 200 ml cieptej wody

« 1 torebka herbaty

Wlej puree rabarbarowe do szklanki,
zalej goraca woda, whoz torebke herbaty
i wyjmij gdy juz sie zaparzy. POLACZEN'A SMAKOWE
Catos¢ doktadnie wymieszaj. CZErwone owoce, Orzech,

imbir, wanilia

Rhubarb Frappé APLIKACJE

30 ml Puree MONIN Rabarbar lemoniady, iced teq,
120 ml mleka

« 1 tyzka lodéw waniliowych

Wilej sktadniki do pojemnika blendera, & A
blenderuj do uzyskania gtadkiej konsystencji. POJEMNOSC
Przelej caty zawartos¢ do wysokiej szklanki. 1L

Udekoruj bitg Smietana.




