INNOWACJE-NAPOJE-WSKAZOWKI

Jednorodna struktura napoju:
Aby uniknac rozwarstwienia napoju nie uzywaj kwasnych smakoéw tylko zalecane do nap6jéw mlecznych.

Lepsza konsystencja:

Dla polepszenia gestosci napojow uzyj owocowa takich jak banan, morela, brzoskwinia, mango...mozesz doda¢ mrozone owoce.
Zwieksz pojemnos¢:

Kruszony 16d w napoju zwiekszy swoja objetos¢, jesli catos¢ przygotowa zostanie w blendrze.

Bez alergendw:
Uzyj zamiennie mleka lub jogurtu sojowego do przygotowania napojow.

Wzmocnienie efektow estetycznych: - - - - - N
Mozesz stworzy¢ warstwy w Twoim ulubionym smoothie !

1-szy pojemnik 2—gi pojemnik

+ 30 ml Puree MONIN Strawberry + + 30 ml Puree MONIN Banana —
+45 ml wody +45 ml mleka -
Zmiksuj wszystkie sktadniki z lodem. Zmiksuj wszystkie sktadniki z lodem.

(.

J
Smoothie lub milkshake . : ]
- deser podstawowy: Smaczny milkshake:
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Dodaj tyzeczke lodéw lub sorbetu Dodaj bita $mietane do ulubionego milkshake’a. .
do ulubionego Mozesz doda¢ wybrany smak MONIN Udekoruj Frappe sosem MONIN
) ) , PR IR dla lepszego efektu wizualnego.
smoothies lub milkshake’a. J L réwniez do bitej Smietany. I )

Smaki MONIN:

Syropy Cardamom Ginger Lemon Pie Pistachio Toffee Nut Sweet & Sour Sosy

Agave Cherry Gingerbread Lime Pomegranate Tonka Bean Herbaty Caramel
Almond Cherry Plum Glasco Lemon Lychee Praline Triple Sec Curagao Black Tea Chocolate Hazelnut
Amaretto Chestnut Grapefruit Macadamia Nut Pure Cane Suga Vanilla ChaiTea Dark Chocolate
Anise Chocolate Green Apple Macaroon Raspberry Violet Lemon Tea White Chocolate
Apple Chocolate Cookie Green Banana Mango Roasted Hazelnut Watermelon Peach Tea Bazy

Apple Pie Chocolate Mint Green Mint Mango Tea Rose White Chocolate Raspberry Tea Chocolate
Apricot Cinnamon Grenadine Maple Spice Rum Flavour White Peach Puree Coffee

Basil Coconut Guava Matcha Green Tea Salted Caramel Wild Strawberry Banana Non Dairy

Black Forest Coffee Gum Melon Sangria Mix Yellow Banana Coconut Vanilla
Blackberry Cotton Candy Hazelnut Mojito Mint Speculoos Sugar Free Green Apple Yogurt
Blackcurrant Cranberry Hibiscus Morello Cherry Spicy Caramel Sugar Free Kiwi

Blood Orange Créme Brlée Honey Orange Spicy Mango Hazelnut Sugar Free Lychee

Blue Curagao Cucumber Hot Spicy Passion Fruit Strawberry Vanilla Sugar Free Mango

Blueberry Elder Flower Irish Peach Sweet Woodruff Koncentraty Passion fruit

Bubble Gum Falernum Jasmine Pear Tarragon Bitter Peach

Butterscotch French Vanilla Kiwi Pina-Colada Tangerine Lime Juice Cordial Raspberry

Candy Strawberry Frosted Mint Lavender Pineapple Tequila Flavour Lemon Rantcho Red berries

Caramel Gin Flavour Lemongrass Pink Grapefruit Tiramisu Lemonade Mix Strawberry

Wytaczny importer na Polske produktéw :
e A
® - -
MONIN" Y Vitamix
NATURALLY INSPIRING

SCM Sp.zo.0. Al.Jana Pawia Il 11, 00-828 Warszawa
wiecej inspiracji na: www.scmpoland.pl, www.facebook.com/MoninPolska,

www.moninpolska.pl, www.moninpolska.pl/blog, vitamix-blender.pl
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Smoothie ssoml pojemnos¢
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ksa I H . ,. +120 mlwody - 1 pojemnik lodu « 1 miarka bazy MONIN Non Dairy
A mltne SmOOthIe 360 ml pojemnos¢ 30 ml puree MONIN lub syropu MONIN
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baza MONIN MONIN
woda pojemnik zlodem i,zgn Dairy .u‘t’,"s’y"f,p MONIN miksuj 25-30 sekund

Klasyczny M|Ik5ha ke srpearerd 150 ml mleka- %2 pojemnika z lodem - 30 ml puree MONIN /syropu MONIN
lub sosu MONIN
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MONIN

e puree MONIN/ syrop MONIN zmiksuj w Mix Machine
mleko pojemnik zlodem lub s0s MONIN

lub dokfadnie zmieszaj

Lody lub Granita +2.5 L mleka - 500 g bazy MONIN
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maszyna do lodéw lub granity




