Barwa: Metna z r6zowymi przebtyskami
Smak: Zapach soczystej brzoskwini z nutg skorki
brzoskwini i jej kwasowoscia.
Zastosowanie: Koktajle, Lemoniady, Smoothie,
Poncze, Herbaty

WHITE PEACH

(BIALA BRZOSKWINIA)

Pochodzaca z Chin, biata brzoskwinia
symbolizuje wieczng mtodosc.

Jej sok koncentruje w sobie wszystkie smaki
lata w delikatnym migzszu w kolorze
szampana.Odswiezajaca i smaczna, wyrdéznia
sie sposréd ponad trzystu francuskich odmian
swoim intensywnym aromatem, delikatnym
kwiatowym smakiem oraz soczystymi
stodkimi nutami.

Uzywana jest do robienia Mojito

i brzoskwiniowych Smoothies.

Odkryj, jak syrop MONIN White Peach
uchwycit intensywny i ekskluzywny smak

by nada¢ Twoim drinkom unikalny

charakter o niezapomnianej mocy!

Une tradjtion 4, qualite
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MONIN receptury

Cocktails

20 ml syropu MONIN White Peach
40 ml burbonu

60 ml soku jabtkowego

1 kropla pomaranczowego Bitter

Mocktails

10 ml syropu MONIN White Peach
Mrozona herbata

Dodaj sktadniki do szklanki petnej
lodu i zamieszaj. Udekoruj plasterkiem

MONIN 15 lisci miety cytryny.
Beverage Innovation Director Dodaj sktadniki owocowe

do wysokiej szklanki i wymieszaj.
Wypetnij kruszonym lodem,
dodaj pozostate sktadniki

i wymieszaj ponownie.

Udekoruj gatazka miety.

MONIN White Peach taczy
sie w subtelny i zaskakujgcy
sposéb z egzotycznymi
owocami jak liczi, marakuja
czy kokos. Moze by¢ rowniez
potaczona bardzo trafnie

30 g (1 miarka) bazy MONIN Non Diary
20 ml syropu MONIN White Peach

10 ml syropu MONIN Elder Flower

120 ml wody niegazowanej

Léd (pojemnos¢ szklanki docelowej)

30 ml syropu MONIN White Peach Dodaj wszystkie sktadniki do blendera

z bardziej konwencjonalnymi 40 mirumu i przelej do szklanki po zakoriczonym
owocami ja’k.grus”zka, \8/\1?;1? r%?;;)ywana ~ dopetnienie cyklu (ok. 25 sek.).
morela czy sliwka. Vs limonki Udekoruj ziotami lub kwiatami.
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Ugnie¢ owoce i miete na dnie wysokiej
(300ml)szklanki, dodaj kruszonego lodu
oraz rumu i zamieszaj. Uzupetnij wodga
gazowanga i udekoruj gatazka miety.

20 ml syropu MONIN White Peach
40 ml Ginu

Tonik

Dodaj sktadniki do wysokiej (300ml)
szklanki petnej lodu i wymieszaj.

20 ml syropu MONIN White Peach

40 ml wodki

20 ml soku z cytryny

4 zielonego jabtka

1 zdzbto trawy cytrynowej

Dodaj sktadniki do shakera i ugnie¢
muddlerem. Wypetnij lodem i energicznie
wstrzasnij. Przecedz do kieliszka martini.

20 ml syropu MONIN White Peach
120 ml wina musujacego

20 ml soku brzoskwiniowego
Dodaj sktadniki do szklanki z lodem,
wymieszaj i serwuj.

30 ml syropu MONIN White Peach

30 ml soku z cytryny

120 ml wody

Dodaj sktadniki do szklanki petnej lodu
i doktadnie wymieszaj.

Udekoruj plasterkiem cytryny.

30 ml syropu MONIN White Peach

20 ml soku z cytryny

Napoj imbirowy Ginger

10 lisci miety

Dodaj wszystkie sktadniki do szklanki
zlodem i doktadnie wymieszaj.
Udekoruj kawatkiem limonki.

20 ml syropu MONIN White Peach

100 ml soku jabtkowego

60 ml wody gazowanej

Dodaj sktadniki do szklanki wypetnionej

lodem i zamieszaj. Udekoruj plasterkiem jabtka.
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