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Pochodząca z Chin, biała brzoskwinia 
symbolizuje wieczną młodość.
Jej sok koncentruje w sobie wszystkie smaki
lata w delikatnym miąższu w kolorze 
szampana.Odświeżająca i smaczna, wyróżnia
się spośród ponad trzystu francuskich odmian
swoim intensywnym aromatem, delikatnym
kwiatowym smakiem oraz soczystymi
słodkimi nutami.
Używana jest do robienia Mojito
i brzoskwiniowych Smoothies.
Odkryj, jak syrop MONIN White Peach
uchwycił intensywny i ekskluzywny smak
by nadać Twoim drinkom unikalny
charakter o niezapomnianej mocy!

Barwa:  Mętna z różowymi przebłyskami
Smak: Zapach soczystej brzoskwini z nutą skórki
             brzoskwini i jej kwasowością.
Zastosowanie: Koktajle, Lemoniady, Smoothie,
                             Poncze, Herbaty
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MONIN receptury
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Cocktails Mocktails
White Peach Julep 

White Peach Mojito

White Peach Gin and Tonic

White Peach Lemongrass 
Martini

White Peach Traditional Bellini

White Peach Iced Tea

White Peach Elder Flower 
Smoothie

White Peach Fresca

 

White Peach Sparkler

White Peach Apple Soda

MONIN White Peach łączy 
się w subtelny i zaskakujący 
sposób z egzotycznymi 
owocami jak liczi, marakuja 
czy kokos. Może być również 
połączona bardzo trafnie 
z bardziej konwencjonalnymi
 owocami jak gruszka, 
morela czy śliwka.”

20 ml syropu MONIN White Peach
40 ml burbonu
60 ml soku jabłkowego
1 kropla pomarańczowego Bitter
15 liści mięty
Dodaj składniki owocowe
do wysokiej szklanki i wymieszaj. 
Wypełnij kruszonym lodem,
dodaj pozostałe składniki
i wymieszaj ponownie.
Udekoruj gałązką mięty.

30 ml  syropu MONIN White Peach
40 ml rumu
Woda gazowana – dopełnienie
8 liści mięty
½ limonki
Ugnieć owoce i miętę na dnie wysokiej
(300ml)szklanki, dodaj kruszonego lodu
oraz rumu i zamieszaj. Uzupełnij wodą
gazowaną i udekoruj gałązką mięty.

20 ml syropu MONIN White Peach
40 ml Ginu
Tonik
Dodaj składniki do wysokiej (300ml)
szklanki pełnej lodu i wymieszaj.

20 ml syropu MONIN White Peach
40 ml wódki
20 ml soku z cytryny
½ zielonego jabłka
1 źdźbło trawy cytrynowej
Dodaj składniki do shakera i ugnieć
muddlerem. Wypełnij lodem i energicznie
wstrząśnij. Przecedź do kieliszka martini.

20 ml syropu MONIN White Peach
120 ml wina musującego
20 ml soku brzoskwiniowego
Dodaj składniki do szklanki z lodem, 
wymieszaj i serwuj.

10 ml syropu MONIN White Peach
Mrożona herbata
Dodaj składniki do szklanki pełnej
lodu i zamieszaj. Udekoruj plasterkiem
cytryny.

30 g (1 miarka) bazy MONIN Non Diary
20 ml syropu MONIN White Peach
10 ml syropu MONIN Elder Flower 
120 ml wody niegazowanej
Lód (pojemność szklanki docelowej)
Dodaj wszystkie składniki do blendera
i przelej do szklanki po zakończonym 
cyklu (ok. 25 sek.).
Udekoruj ziołami lub kwiatami.

30 ml syropu MONIN White Peach
30 ml soku z cytryny
120 ml wody
Dodaj składniki do szklanki pełnej lodu
i dokładnie wymieszaj.
Udekoruj plasterkiem cytryny.

30 ml syropu MONIN White Peach
20 ml soku z cytryny
Napój imbirowy Ginger 
10 liści mięty
Dodaj wszystkie składniki do szklanki
z lodem i dokładnie wymieszaj.
Udekoruj kawałkiem limonki.

20 ml syropu MONIN White Peach
100 ml soku jabłkowego
60 ml wody gazowanej
Dodaj składniki do szklanki wypełnionej
lodem i zamieszaj. Udekoruj plasterkiem jabłka.


