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WINTER PEAR LATTE

+ 20 ml puree MONIN Pear

* 15 ml syropu MONIN Winter Spice
* espresso

* 150 ml mleka

Do wysokiej szklanki wlej puree oraz
syrop | nastepnie uzupetnij spienionym
mlekiem. Na koniec wlej espresso.
Udekoruj cynamonem i podaj.

BERGAMOT CAMOMILE
+ 20 ml syropu MONIN Bergamot
* herbata rumiankowa

Zaparz herbate rumiankowg w kubku
lub szklance, wlej syrop i doktadnie
wymieszaj. Wsyp suszong morele
lub zurawine dla dekoracji.
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ZIMOWA KAWA

Cho¢ wsrod aktualnych trendéw w sposobach konsumpgji
kawy mozna zaobserwowac wzrost popularnosci mleka
pochodzenia roslinnego oraz stosowanie alternatywnych
sposobdw parzenia kawy (typu cold brew), to mimo wszystko
nadal kréluja klasyczne kawy mleczne - cappuccino, latte, czy
flat white. Stanowag one idealng baze do tworzenia wyjagtkowych
zimowych kaw wzbogacajgc ich smak syropami MONIN o
smaku popularnych ciast i ciasteczek, takich jak np. Peanut
Cookie, Chocolate Cookie, czy Nougat i tgczenia ich w zestawy z
deserem. Dobrym pomystem jest takze poszukiwanie korzennych
akcentow i starannie wyselekcjonowanych przypraw, ktére tworza
charakterystyczny smak syropu MONIN Winter Spice, aby nadaé
kawie odrobine przyjemnej pikantnosci.

PINK PEPPERCORN CHOCOLATE LATTE
+ 15 ml sosu MONIN Dark Chocolate

* 15 ml syropu MONIN Pink Peppercorn

* espresso

+ 150 ml mleka

Do wysokiej szklanki wlej puree oraz syrop i uzupetnij
spienionym mlekiem. Na koniec wlej espresso.
Udekoruj ziarenkami pieprzu.

ROZARZEWAJACA HEREATA

Takze w swiecie herbat w sezonie jesienno-zimowym dominuja
smaki korzenne i potgczenia z owocami lesnymi lub cytrusami.
Coraz wiecej gosci jest zorientowanych na walory zdrowotne
naparow, jednoczesnie nie tracac na smaku samej herbaty.
Warto tradycyjng czarng herbate zastgpi¢ innymi jej odmianami,
a nawet ziotami np. rumiankiem. Rosnaca popularnosc¢ ziot,
herbaty zielonej, czy biatej oraz ich szeroki wybor otwierajg
nowe mozliwosci kreowania cieptych napojéw wzbogaconych
naturalnymi aromatami MONIN i majgcych prozdrowotne
wtasciwosci.

WINTER SPICE PEACH TEA

+ 20 ml syropu MONIN Winter Spice

+ 10 ml koncentratu MONIN Rantcho Lemon
+ 10 ml puree MONIN Peach

+ czarna herbata

Do szklanki z zaparzong herbatg wlej produkty MONIN.
Nastepnie wymieszaj wszystko doktadnie. Udekoruj laska
cynamonu, plastrem pomaranczy i gwiazdkag anyzu.
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QORACA LEMOKIADA

Lemoniada zyskuje na popularnosci takze w sezonie
jesienno-zimowym. Jej podanie na gorgco pozwala na
uchwycenie nowego smaku i nowej formy konsumpcji.

Jest to czas na wzbogacania receptur o aromaty przypraw

i rozgrzewajace korzenne smaki, a napdj wystarczy podgrzac
uzywajac steamera w ekspresie. Popularne szklane stoje mozna
zastgpi¢ warnikami, ktére utatwiajg nalewanie i pozwalajg
utrzymac zapas gotowej lemoniady w odpowiedniej wysokiegj
temperaturze. Jest to idealne rozwigzanie dla poszukiwaczy
cieplejszej i ciekawszej w smaku alternatywy dla popularnych
herbat czy grzancow. Jest to nowa forma rozgrzewajacych
bezalkoholowych grog-éw czy ponczu.

WINTER SPICE LEMONADE SPICED PEAR LEMONADE

* 15 ml syropu MONIN Winter Spice + 15 ml syropu MONIN Winter Spice

*+ 15ml syropu MONIN Cloudy Lemonade + 15 ml puree MONIN Pear

Base + 10 ml koncentratu MONIN Rantcho Lemon

+ 30 ml soku porzeczkowego + 200 ml gorgcej wody

+ 200 ml gorgcej wody * 1/5 gruszki (pokrojona w kostke)

* 1/5 czesci jabtka (pokrojona w kostke) * laska cynamonu

* gatgzka rozmarynu * gatgzka rozmarynu

* SUSzone owoce np. zurawina, morela, Do szklanki z uchem wlej wszystkie ptynne produkty.
sliwka Nastepnie dodaj reszte sktadnikow. Do dekoracji uzyj
Do szklanki z uchem wlej wszystkie pokrojonej w kostke gruszki, wrzu¢ do srodka laske
ptynne produkty. Nastepnie wsyp reszte cynamonu, oraz gatgzke rozmarynu.

sktadnikow, zamieszaj i poda.

SUGESTIA: uzyskaj lemoniade alkoholowg stawiajgc
SUGESTIA: uzyskaj lemoniade alkoholowg do wyboru kieliszek wybranej wodki, np. zubrowki.
stawiajgc do wyboru kieliszek wybranego
likieru, np. wisniowki.

WINTER HAWAII LEMONADE

* 15 ml syropu MONIN Pink Peppercorn

* 15 ml syropu MONIN Falernum

+ 100 ml soku ananasowego

*+ 100 ml soku jabtkowego

* gatka muszkatotowa

* tymianek

Do szklanki z uchem wlej wszystkie ptynne
produkty. Pogrzej wszystko steamerem

w ekspresie lub podgrzej w odpowiednim
naczyniu. Nastepnie dodaj reszte sktadnikow
formie dekoracji. Gatke muszkatotowa rozetrzyj
tarkg nad napojem, a na powierzchnie potéz
gatgzke tymianku.

SUGESTIA: uzyskaj lemoniade alkoholowg
dodajac kieliszek rumu typu spiced.
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PINK GROG

* 15 ml puree MONIN Yuzu

* 10 ml syropu MONIN Pink Peppercorn
+ 20 ml Swiezego soku z pomaranczy

* 10 ml soku z cytryny

+ 60 ml wody

Wlej wszystkie sktadniki do naczynia

| podgrzej np. uzywajgc steamera w
ekspresie. Przelej do kubka lub stoika.
Mozesz udekorowac suszonymi
cytrusami, korg cynamonu, rozmarynem
| rozowym pieprzem.

HOT WHITE PUNCH

+ 20 ml syropu MONIN Apricot

+ 20 ml syropu MONIN Pear

* 150 ml biatego wytrawnego wina
* Va limonki

* plaster pomaranczy

* suszona morela

Rozgnie¢ w kubku limonke, pomarancze
I morele. Pozostate sktadniki wymieszaj
| podgrzej w odpowiednim naczyniu
uzywajgc np. steamera w ekspresie.
Wszystko przelej do kubka. Mozesz
udekorowac plasterkiem gruszki i
posypac kardamonem.

Zima 2020 - Iinspirujgce receptury

4
MONIN-

KOICTAJLE USKOALKOHOLOWE
| BEZALKOHOLOWE

W ostatnim czasie mozna zaobserwowac trend
czestszego siegania po trunki z obnizong zawartoscia
alkoholu lub wrecz jego brakiem. Na rynku pojawia
sie coraz wiecej ,alkoholi bezalkoholowych", wiele
gatunkow piw jak i win bez procentéw lub z ich

matg zawartoscig. Dotychczasowe alkoholowe
receptury stosujemy alternatywnie jako moktajle w
nowej odstonie wzbogacajgc smak korzennymi lub
ziotowymi syropami MONIN.

WINTER SOUR

+ 20 ml syropu MONIN Acerola

+ 10 ml syropu MONIN Winter Spice

+ 40 ml Swiezego soku z pomaranczy
+ 10 ml soku z limonki

* biatko jajka

Soki oraz syrop MONIN Acerola wlej do

shakera z lodem i wstrzasnij. Nastepnie przelej
odcedzajac do niskiej szklanki z lodem. Syrop
MONIN Winter Spice oraz biatko ubij na gestg
piane w pojemniku Vitamix Aerating Container®.
Gotowg piankg udekoruj koktajl i nastepnie
posyp swiezo startg gatkg muszkatotowa.

SPICY PEAR BEER

+ 20 ml puree MONIN Williams Pear
+ 20 ml syropu MONIN Winter Spice
+ 15 ml soku z cytryny

* jasne piwo

Wlej wszystkie sktadniki do szkta i doktadnie
wymieszaj. Mozesz udekorowac gozdzikami,
cynamonem lub plastrem pomaranczy lub
gruszki.
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