PUREE ANANAS

Ten tropikalny owoc, lokalnie
;.. —— wystepujacy na Potudniu Brazylii
. w twardej, kolczastej owocowej zbroi
- - ukrywa ztoty stodki, pachnacy, soczysty
P'IHEEIFP le migzsz. Od XVII wieku rozpowszechniany
poprzez Potudnie Ameryki po Europe
dzis$ jest ulubionym i najbardziej znanym
tropikalnym owocem na catym Swiecie.
Stodko - kwasne Puree MONIN Anans
wspaniale oddaje charakter smaku dojrzatego
owocu, idealnie pasuje do tropikalnych
odswiezajacych drinkéw, chtodzacych
napojow, jako polewa deseréw..




Jason Soon

MONIN Beverage Innovation Director

Frozen Pineapple Daiquiri

* 15 ml Puree MONIN Pineapple

» 50 ml biatego rumu

» 20 ml soku z limonki i
*lod

Zmieszaj wszystkie sktadniki w shakerze

wypetnionym lodem. Przelej zawarto$¢ {
do wysokiego szkta.

Pina-Colada

* 15 ml Puree MONIN Pineapple F
* 20 ml Puree MONIN Coconut y
* 50 ml biatego rumu

* 150 ml soku pomaranczowego

« lod

Zmieszaj wszystkie sktadniki w shakerze
wypetnionym lodem. Podaj w wysokiej

szklance. Mozesz udekorowac li$¢mi ananasa.

Royal Hawaiian Cocktail
+ 15 ml Puree MONIN Pineapple 3‘\
b T

* 10 ml Syropu MONIN Almond

* 50 ml ginu

* 15 ml soku z cytryny

Zmieszaj wszystkie sktadniki w shakerze
wypetnionym lodem. Doktadnie wstrzasnij,
nastepnie przelej do kieliszka.

Pineapple Basil Mojito

* 40 ml Puree MONIN Pineapple L TP
* 50 ml rumu -
« 8 lisci bazylii

* 4 ¢wiartki limonki

» woda sodowa

Ugnie¢ liscie bazylii z éwiartkami limonki
w docelowej wysokiej szklance,

dodaj kruszony 16d, porcje rumu, puree
i dopetnij pojemno$¢ woda sodowa.
Wszystko doktadnie zamieszaj.

(

Pineapple Yoghurt Beer

* 30 ml Puree MONIN Pineapple

* 1 miarka Bazy MONIN Yoghurt

* 100 ml piwa

Zmieszaj wszystkie sktadniki w shakerze

wypetnionym lodem. Przelej zawartosé

do wysokiej szklanki.

Mozesz udekorowac swiezymi plastrami

ananasa. o

Puree Ananasowe jest jednym z najczesciej uzywane w aplikacjach
napojow oraz kulinariach.Stodki i pikantny smak, miesista struktura puree
pozwala na kreatywno$¢,odkrywanie nowych receptur, wprowadzanie
réznorodnych zastosowan takich jak koktajle, mrozone herbaty, koktajle
a nawet lemoniady. Moim osobistym faworytem jest przepis na owocowe
martini ktéry powstat na bazie koncentratu o smaku ananasa.

Minted Pineapple Lemonade

* 30 ml Puree MONIN Pineapple

* 15 ml MONIN Lemon Rantcho

* 120 ml wody

« 15 lisci migty

Zmieszaj wszystkie sktadniki w shakerze
wypetnionym lodem. Przelej do szklanki
Mozesz udekorowac plasterkiem ananasa
i Swiezej migty.

Pineapple Yogurt

* 30 ml Puree MONIN Pineapple

* 1 miarka Bazy MONIN Yoghurt

* 100 ml mleka

* 2 g imbiru kandyzowanego

Zmieszaj wszystkie sktadniki w shakerze
wypetnionym lodem. Wstrzasnij
energicznie.Gtadkiej konsystencji napdj
przelej do wysokiej szklanki.

Pineapple Smoothie

* 60 ml Puree MONIN Pineapple

* 150 ml mleka

*lod

Zmieszac¢ wszystkie sktadniki w

w shakerze wypetnionym lodem.
Zawartos¢ przelej do wysokiej szklanki.
Mozesz udekorowac plasterkiem
pomaranczy.

Pineapple Ginger Shaken Tea

* 20 ml Puree MONIN Pineapple

» 20 ml Syropu MONIN Ginger

» 90 ml mrozonej czarnej herbaty
Dodaj wszystkie sktadniki do shakera
wypetnionym lodem. Dobrze wstrza$nij.
Przecedzi¢ cato$¢ do wysokiej szklanki
Mozesz udekorowa¢ plasterkami
Swiezego imbiru.

Pineapple Pie

* 30 ml Puree MONIN Pineapple

* 30 ml Syropu MONIN Chocolate Cookie
* 100 ml mleka

Dodaj wszystkie sktadniki do shakera
wypetnionym lodem. Przecedzi¢ cato$¢
do wysokiej szklanki. Mozesz udekorowac
lisémi ananasa.

CHARAKTERYSTYKA
PUREE ANANAS

KOLOR
Jasny zotty

ZAPACH
swiezy i stodki
ananas

SMAK
stodki ananas
z nutka miodu

POSMAK

orzezwiajacy ananas

POLACZENIA SMAKOWE

midd, cytrusy, imbir,przyprawy

APLIKACJE
lemoniady, herbaty na zimno,
smoothies, cocktails, polewy

POJEMNOSC
1L




