INSPIRUJEMY pyszng receptura na Brownie z panna
cotta, duszonymi gruszkami i ptatem chrupkiej czekolady.
Brownie z panna cotta, duszonymi Autor: Alexandre Bourdeaux - Szef kuchni i wlasciciel
gruszkami & ptatem chrupkiej czekolady Pastry&Chocadvice w Belgii
z PAILLETE FEUILLETINE _,
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Woprawdzie czekolada, gruszka i karmel to klasyczna kombinacja, ale
ten przepis to wersja unowoczesniona. Czego mozna oczekiwac:

¥ mocny smak czekolady, kremowos$¢ i kwasne nuty gruszki. Pokochasz
§ ten deser!

Cukiete va.pd

RECEPTURA SKL.ADA SIE Z:

&Brownie z nibsami kakaowymi (2 kwadraty po 17 cm)
& Panna cotta z wanilia

& Gruszka duszona z limonka

&Plat chrupigcej czekolady

& Karmel i zageszczony ocet balsamiczny

& Wykonczenie i prezentacja

BROWNIE Z NIBSAMI KAKAOWYMI (2 KWADRATY PO 17 CM)

SKELADNIKI

%4 205g cukru

% 170g masta

Ubi¢ do lekkiej, puszystej konsystencji, nastepnie dodac:

%4 959 czekolady Kumabo 80,1% kakao (lub Power 80%)

% 135g calego jajka

% 85¢ przesianej maki

Catos¢ rozsmarowac¢ na dwoch blachach i1 posypa¢ Callebaut NIBS-S ( ilo$cig jaka uznasz za wystarczajaca ).
Piec w temperaturze 175°C przez 14 minut.

PANNA COTTA Z WANILIA

SKEADNIKI

%4 380g mleka

%4 120g cukru

% 1 strak wanilii

Zagotowac 1 zdjac z ognia.

% 70g zelatyny

Zelatyne namoczy¢ w zimnej wodzie, odcedzi¢ i polaczy¢ z reszty sktadnikow.

Doktadnie wymiesza¢ i odstawi¢ na 2h do stgzenia. Miesza¢ co pot godziny, a nastgpnie posmarowaé brownie na
blasze.

GRUSZKA DUSZONA Z LIMONKA
SKEADNIKI

% 4009 blanszowanej gruszki w kostce
% 100g cukru

% 509 soku z gruszki

% 1szt. Sok z 1 limonki


https://www.cukieteria.pl/czekolada-deserowa/6510-25kg-czekolada-80-ciemna-power-80-80-20-44-e4-u71-callebaut-5410522512977.html

% 1szt. Zest z 1 limonki
Catos¢ zagotowac 1 poddusi€.

PLAT CHRUPIACE] CZEKOLADY
SKLADNIKI

% 5009 czekolady 823 Callebaut

% 80g prazynek Pailleté Feuilletine

Ptynng czekolad¢ wymiesza¢ z prazynkami.
Wyla¢ na papier pozostawi¢ do zastygniecia.
Cia¢ na kawatki 8,5 x 3 cm

KARMEL I ZAGESZCZONY OCET BALSAMICZNY
SKEADNIKI

% 5009 cukru

% 2809 octu balsamicznego
Zrobi¢ karmel. Zdeglasowac za pomocg octu balsamicznego i pozostawi¢ do wystudzenia.

WYKONCZENIE I PREZENTACJA
Na talerzu utozy¢ kawalek brownie-panna cotta. Przyozdobi¢ ptatem czekolady. Doda¢ duszong gruszke.
Wykonczy¢ karmelem i zaggszczonym octem balsamicznym.

@ubtntapd” Somp


https://www.cukieteria.pl/mleczna-czekolada/1968-25kg-czekolada-336-mleczna-823nv-e4-u71-barry-callebaut-5410522513530.html
https://www.cukieteria.pl/posypki-do-lodow/10211-25kg-paillete-feuilletine-chrupiace-platki-pszenne-m-7pail-e0-401-callebaut-5410522551631.html?search_query=Paillete+Feuilletine&results=2
https://www.cukieteria.pl/
https://www.sempreinfo.pl/

