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Spéd cookies:
1000 g Dawn Cookie Mix - 160 g margaryna - 80 g woda
Miesza¢ Cookie Mix ze schtodzong margaryng do uzyskania formy ,,piasku”. Doda¢
wode i doktadnie potaczyé¢. Naktadaé po 200 g w ranty i wypiekaé
w 200°C przez 12 minut.

Masa serowa:
500 g Dawn Quark Stabil - 460 g cukier - 1030 g thusty twarég - 343 g jaia
1030 g ptynna smietana
Wymieszaé Quark Stabil z cukrem i dodaé ptynnag $mietane. Po doktadnym wymie-
szaniu potaczy¢ z twarogiem i jajkami. Wylewa¢ do rantéw z
wypieczonymi spodami po 550 g. Piec w 140-150°C przez 60-80 minut.

Nadzienie owocowe:
500 g Dawn Delifruit Malina - 75 g woda - 50 g cukier - 15 g Dawn Sanatine
Zagotowaé wode z cukrem i dodaé Sanatine. Po doktadnym rozpuszczeniv dodaé
Delifruit Malina i wymieszaé. Naktadaé na zimne serniki po 100 g nadzienia.
Dekorowaé $wiezymi owocami sezonowymi.




Spéd cookies:
1000 g Dawn Cookie Mix - 160 g margaryna - 80 g woda
Miesza¢ Cookie Mix ze schfodzona margaryng do uzyskania formy ,,piasku”. Dodaé
wode i doktadnie potgczyé. Naktada¢ po 200 g w ranty i wypiekaé
w 200°C przez 12 minut.

Masa serowa:
500 g Dawn Quark Stabil - 460 g cukier - 1030 g tusty twarég - 343 g jaia
1030 g ptynna smietana
Wymieszaé Quark Stabil z cukrem i dodaé ptynna $mietane. Po doktadnym wymie-

szaniu potaczy¢ z twarogiem i jajkami. Wylewaé do rantéw z
wypieczonymi spodami po 550 g. Piec w 140-150°C przez 60-80 minut.

Panna cotta:
300 g smietana - 300 g jogurt grecki - 600 g zmiksowane truskawki lub puree
210 g Dawn Panna Cotta
Zagotowac $mietane i doda¢ Panna Cotte w proszku. Po doktadnym
rozpuszczeniu dodaé zmiksowane truskawki i jogurt grecki. Schtodzi¢ do
momentu zelowania. Wylaé¢ na wystudzone serniki i schtodzié.
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Sp6d cookies
1000 g Dawn cookie mix - 160 g margaryna - 80 g woda
Miesza¢ Cookie Mix ze schtodzong margaryng do uzyskania formy ,,piasku”. Doda¢
wode i doktadnie potaczyé. Naktadaé po 200 g w ranty i wypiekaé¢ w 200°C przez
12 minut.

Masa serowa
550 g Dawn Quark Stabil - 515 g cukier - 1135 g tlusty twarég - 380 g jaja
1135 g ptynna smietana
Wymiesza¢ Quark Stabil z cukrem i dodaé ptynnag $mietane. Po doktadnym

wymieszaniu potaczy¢ z twarogiem i jajkami. Wylewa¢ do rantéw z
wypieczonymi spodami po 600 g. Piec w 140-150°C przez 60-80 minut.

Krem ciasteczkowy
500 g gotowe ciasteczka ze spodu na serniki - 75 g brgzowy cukier
300 g mleko skondensowane niestodzone - 30 g masto - 15 g sok z cytryny
10 g cynamon
Zmiksowa¢ wszystkie sktadniki do uzyskania pasty. Naktadaé po 150 g na
wystudzony sernik.




Spoéd cookies
1000 g Dawn Cookie Mix Czekolada - 170 g margaryna - 80 g woda
Miesza¢ Cookie Mix ze schtfodzong margarynqg i dodaé¢ wode. Naktada¢ po 200 g
w ranty i wypieka¢ w 200°C przez 12 minut.

Masa serowa
500 g Dawn Quark Stabil - 460 g cukier - 1030 g Husty twarég - 343 g jaia
1030 g ptynna $mietana

Wymiesza¢ Quark Stabil z cukrem | doda¢ $mietane. Potaczy¢ z twarogiem i jajkami.
Dodaé¢ 300 g pokruszonych ciastek i wylewaé do rantéw z wypieczonymi spodami
po 550 g masy. Piec w 140-150°C przez 60-80 minut.

Mus kokosowy
203 g Dawn czekolada Cabo Blanco - 55 g Dawn Sanatine - 840 g ptynna
smietana - 400 g mleko - 60 g Dawn Compound Kokos
Zagotowac¢ mleko i dodaé sanatine. Zalaé biatg czekolade i miesza¢ az sie rozpu-
sci. Nastepnie potaczy¢ z ptynna $mietana i compound kokos. Odstawi¢ do chtodni
na minimum 4 godziny lub na noc. Ubija¢ przed uzyciem przez minimum 5 minut lub
wiecej w zaleznosci od maszyny. Naktadaé na wystudzone serniki.

Beziki kokosowe
500 g Dawn Silvia - 250 g woda + wiérki kokosowe
Ubija¢ Silvie z woda przez S minut do postaci bezy. Wyciska¢ na pergamin i
posypac wiorkami kokosowymi. Podpieka¢ w 90°C.
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Spéd cookies
1000 g Dawn Cookie Mix - 160 g margaryna - 80 g woda
Miesza¢ Cookie Mix ze schfodzong margaryng do uzyskania formy ,,piasku”. Dodaé
wode i doktadnie potaczy¢. Naktadaé po 200 g w ranty i wypieka¢ w 200°C przez
12 minut.

Masa serowa
500 g Dawn Quark Stabil - 460 g cukier - 1030 g Husty twarég - 343 g jaia
1030 g ptynna smietana
Wymiesza¢ Quark Stabil z cukrem | doda¢ ptynng $mietane. Po doktadnym wymie-

szaniu pofaczy¢ z twarogiem i jajkami. Wylewac do rantéw z wypieczonymi spodami
po 550 g masy seroweij. Natozy¢ po 150 g jabtka prazonego na kazdy sernik.
Wypiekaé w 140-150°C przez 60-80 minut.

Kruszonka cynamonowa
375 g Dawn Cookie Mix - 125 g Dawn Carrot Cake Mix - 125 g margaryna
Miesza¢ wszystkie sktadniki do uzyskania kruszonki. Wytozy¢ na blache wytozong
pergaminem i wypiekaé w 170°C przez 16 minut.

Przygotowanie sernikow
Po wystudzeniu natozy¢ niewielkq ilo$¢ kaimaku na sernik i posypaé
kruszonkg cynamonowaq.




Spdd cookies
1000 g Dawn Cookie Mix Czekolada - 170 g margaryna - 80 g woda
Miesza¢ Cookie Mix ze schtodzona margaryna do uzyskania formy ,,piasku”. Dodaé
wode i doktadnie potaczyé. Naktadaé po 200g w ranty i wypieka¢ w 200°C przez
12 minut.

Ciasteczka czekoladowe
250 g Dawn Cookie Mix Czekolada - 45 g margaryna - 20 g woda

Mieszaé Cookie Mix ze schtodzong margaryng do uzyskania formy ,,piasku”. Dodaé
wode i doktadnie potaczyé. Uformowaé watek i schtodzi¢. Kroi¢ na plasterki po
30 g i wypieka¢ w 190°C przez 8 minut.

Masa serowa
400 g Dawn Quark Stabil - 375 g cukier - 825 g Husty twarég - 275 g jaja
825 g ptynna $mietana
Wymieszaé Quark Stabil z cukrem i dodaé ptynnag $mietane. Potaczyé z twarogiem
i jajkami. Doda¢ 300 g pokruszonych ciastek czekoladowych i wylewa¢ do rantow
z wypieczonymi spodami po 500 g masy serowej. Piec w 140-150°C przez 60-80
minut.

Mus biata czekolada
125 g Dawn Fond Biata Czekolada - 100 g woda - 500 g ubita $mietana
Wymiesza¢ fond z wodq i dodaé do ubitej smietany. Dekorowaé ostudzone serniki i
posypac pokruszonymi ciasteczkami.
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