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Zrédto stodkosci on-line

INSTRUKCIJA ROZPUSZCZANIA CZEKOLADY DO FONTANN

Czekolada jest w formie pastylek (kaletek) utatwiajgcych dozowanie i rozpuszczanie.

Czekolade nalezy rozpusci¢ przed umieszczeniem w rozgrzanej miseczce fontanny.
Najtatwiej i najszybciej jest to zrobi¢ poprzez rozpuszczenie w mikrofaléwce. Aby czekolada
prawidtowo sptywata nalezy uzy¢ odpowiedniej ilosci czekolady w zaleznosci od wielkosci i
pojemnosci fontanny. Przecietnie 1kg wystarcza na ok. 10-15 osdb.

MIKROFALOWKA

Jesli uzywasz czekolady firmy Barry-Callebaut w paczkach przeczytaj instrukcje na
opakowaniu.

Jesli uzywasz czekolady innego producenta, przesyp jg do miski i nastepnie umies¢ w
mikrofaldowce. Podgrzewaj jg przez 2 minuty (w kuchence o mocy 300W) i nastepnie
wymieszaj. W16z czekolade ponownie do mikrofali na kolejne 2 minuty i sprawdz ponownie.
Powtarzaj czynno$¢ skracajgc czas grzania do momentu catkowitego rozpuszczenia.

Czekolada powinna by¢ catkowicie rozpuszczona charakteryzujgc sie do$¢ rzadkg
konsystencja. Przetestuj czekolade zanurzajgc tyzeczke celem sprawdzenia konsystencji. Do
czekolad zwyktych ( nie dedykowanych specjalnie do fontann ) bedziesz musiat dodac
prawdopodobnie troche oleju (stonecznikowy, rzepakowy lub kujawski) celem rozcienczenia
czekolady, aby prawidtowo sptywata. Proporcja oleju wynosi od 5 do 10% w stosunku do
czekolady ( na 1kg czekolady od 50 do 100 ml oleju )

KAPIEL WODNA

Wsyp czekolade do garnka (wtozonego uprzednio w drugi o wiekszej $rednicy
wypetnionego wodg). Na matej temperaturze podgrzewaj czekolade mieszajac az do
petnego rozpuszczenia i nastepnie wlej do misy fontanny. Dla uzyskania prawidtowej
konsystencji (jesli trzeba) dolej do czekolady olej w proporcji j.w. Po dolaniu oleju
wymieszaj tyzkg oba sktadniki. Po catkowitym wymieszaniu mozesz wigczy¢ fontanne.
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