W

..

4 )

Limone inspiaacie




A4 HEN s S

Zima 2019 - Inspirujgce receptury

KAWA BROWNIE Z JEZYNA

« 10 ml syropu MONIN Brownie

« 10 ml syropu MONIN Blackberry
o 1 espresso

o spienione mleko

Do szklanki wlej porcje syropu MONIN Brownie
oraz syropu MONIN Blackberry. Szklanke uzupetnij

spienionym mlekiem i wlej Swiezo zaparzone espresso.

Kawe udekoruj Pisakiem Latte Art MONIN lub bitg
Smietang z sosem MONIN Dark Chocolate.

CZEKOLADA Z PRAZONYM JABtKIEM

¢ 30 ml sosu MONIN Caramel Apple
« 30 ml bazy MONIN Chocolate
¢ 180 ml mleka

W dzbanku podgrzej mleko z bazg MONIN i sosem
MONIN. Nastepnie przelej do szklanki. Udekoruj bitg
$mietang, suszonym jabtkiem oraz sosem MONIN
Caramel Apple

KAWA

Kawa i ciastko to ulubiona para podczas chwili dla siebie lub
dla umilenia spotkania. Inspirujac sie tg kombinacjg tworzymy
receptury, ktére wyciggaja esencje tego potgczenia oferujgc
aromat kawy I ulubionego deseru w jednym napoju. Kto by
sie nie skusit na kawe o smaku brownie lub czekolady z wisnig?
Odnajdz ulubiony smak wsrdd szerokiej gamy syropéw MONIN,
dodaj do kawy i podaj w zestawie z deserem. A moze kawa
W naczyniu, ktére mozna... zjes¢? Zaskocz gosci podajac kawe
w kubku waflowym wypetnionym czekolada z odreczng dekoracjg
wykonang Pisakami Latte Art MONIN.

W petni ekologiczne i gwarantuja stawe w social media!

KAWA W KUBKU WAFLOWYM

« 10 ml syropu MONIN Salted Caramel

lub inny rekomendowany smak do kawy

o 1 espresso

o spienione mleko

o kubek waflowy z czarng lub biatg czekolada

Do kubka waflowego wlej syrop, espresso i uzupetnij spienionym
mlekiem. Czekolada w kubku wytrzymuje wysoka temperature espresso,
wiec nie wymaga schtadzania. Pianke udekoruj Pisakami Latte Art
MONIN Caramel lub Chocoa. Podaj na talerzyku lub w serwetce.

QORACA CZEKOLADA

Na poprawe humoru i rozgrzanie w zimowe wieczory kazdy
odpowie: gorgca czekolada! Jest to napdj, ktéry znajdzie swoich
fanéw wsrod dzieci jak i dorostych. Prosta i szybka w wykonaniu,
a co najwazniejsze — idealnie taczy sie z rdznymi smakami
MONIN. Daj sie zainspirowac i stwérz swojg unikatowg recepture
na gorgcg czekolade oraz przygotuj zapierajgcg dech w piersiach
dekoracje, na ktorej widok kazdy wyciggnie telefon by zrobic¢
zdjecie!

GORACA CZEKOLADA Z SOSEM WISNIOWYM

« 30 ml sosu MONIN Cherry
« 30 ml bazy MONIN Chocolate
¢ 180 ml mleka

W dzbanku podgrzej mleko z bazg MONIN i sosem
MONIN. Nastepnie przelej do szklanki. Udekoruj bitg
$mietang, wisienka koktajlowg oraz sosem MONIN
Cherry.
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HERBATA

W sezonie jesienno-zimowym herbata stanowi najlepsza
alternatywe dla poszukiwaczy Izejszych, bezkofeinowych
I bezalkoholowych, ale wcigz zaskakujacych smakiem
rozgrzewajgcych napojow. Kierunek ten otwiera wiele
nieograniczonych mozliwosci tgczenia smakow, jako, ze czarna
lub owocowa herbata stanowi uniwersalng baze do stworzenia
wyjatkowych napojow, ktore klient chetniej wybierze. Podaj herbate
w przezroczystym kubku, aby podkresli¢ obecnos¢ dodatkow

i widocznych kawatkéw owocow puree MONIN. -
HERBATA JAGODOWA Z WANILIA HERBATA WISNIOWO-MIDGALOWA
o 15 ml puree MONIN Blueberry « 15 ml sosu MONIN Cherry
¢ 10 ml syropu MONIN French Vanila o 5 ml syropu MONIN Almond
« 1 saszetka czarnej herbaty « herbata owoce lesne
Zaparz herbate w kubku (ok.3min), wlej puree i syrop. Zaparz herbate w kubku (ok. 3min), wlej sos i syrop. Catosc¢ lekko
Catos¢ lekko wymieszaj i do naczynia wtdz plaster wymieszaj i do naczynia wtdz plaster cytryny i mrozone wisnie.

pomaranczy i mrozone lub swieze boréwki lub inne
jagody.

AO0RACA LEWMONIADA

Lemoniada nie jest juz ograniczona tylko do sezonu letniego!
Gorgce lemoniady to idealny nowy pomyst na chtodne jesienne
oraz zimowe dni. W wersji bezalkoholowej lemoniade mozna
spozywac o kazdej porze i stanowi dobrg alternatywe do
popularnych (zazwyczaj zimnych) napojéw gazowanych.

Jest to smaczny wybdr dla catej rodziny, a wieczorem w wersji
alkoholowej dla petnoletnich.

ROZGRZEWAJACA LEMONIADA WISNIOWA

¢ 20 ml syropu MONIN Cloudy Lemonade Base
« 20 ml syropu MONIN Winter Spice

LEMONIADA JABtKOWO-CYNAMONOWA  «40 ml wisniowki
¢ 200 ml gorgcej wody

o 1 plaster pomaranczy
o laska cynamonu

o 5 gozdzikow

o 5 suszonych zurawin

¢ 15 ml puree MONIN Green Apple

¢ 20 ml syropu MONIN Cloudy Lemonade Base
« 5 ml koncentratu MONIN Lemon Rantcho

¢ 100 ml gorgcej wody

¢ 100 ml soku jabtkowego

o 1/5 czesci jabtka

« 1 laska cynamonu Do szklanki z uchem wlej wszystkie ptynne produkty. Pogrzej wszystko

steamerem od ekspresu lub podgrzej w odpowiednim naczyniu. Nastepnie
Do szklanki z uchem wlej wszystkie ptynne produkty. dodaj reszte sktadnikéw. Do dekoracji uzyj szyputke z miety obsypang cukrem
Pogrzej wszystko steamerem od ekspresu lub pudrem.

podgrzej w odpowiednim naczyniu. Nastepnie dodaj

reszte sktadnikéw. Do dekoracji uzyj szyputke z miety ' .
obsypang cukrem pudrem MONIN)
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» ROZARZEWAJACE PINO

3 Piwo to trunek, ktéry odpowiednio schtodzony orzezwia latem,
a po podgrzaniu rozgrzewa takze zimg. Wystarczy zadbac

o wtasciwy dobdr smakow MONIN w zaleznosci od sezonu,

a piwo mozna serwowac W zmieniajgcych sie wariantach caty
rok. Sprobuj takze potgczenia piwa z nowymi warzywnymi puree

MONIN!

-
GRZANE CIEMNE PIWO BROWNIE
« 15 ml puree MONIN Beetroot

. o 10 ml syropu MONIN Brownie

« 400 ml grzanego piwa porter

Do podgrzanego piwa wlej syrop i puree MONIN, nastepnie doktadnie
wszystko wymieszaj tyzkg barmariska.

GRZANE PIWO MIRABELKOWE GRZANE PIWO MARCHEWKOWO-IMBIROWE

« 15 ml puree MONIN Carrot © 20 ml puree MONIN Carrot

o 10 ml syropu MONIN Cherry Plum o 10 ml syropu MONIN Ginger

« 400 ml grzanego piwa lager « 400 ml grzanego piwa porter

Do podgrzanego piwa wlej syrop i puree MONIN, Do podgrzanego piwa wlej syrop i puree MONIN, nastepnie doktadnie
nastepnie doktadnie wszystko wymieszaj tyzka wszystko wymieszaj.

barmanska.

ROZARZEWAJACE WIno

W Polsce na mysl o grzanych winach natychmiast pojawia
sie odpowiedz: grzaniec. Najczesciej to, co mozemy spotkac
w lokalach to gotowe grzance o korzennym smaku. Dzieki
MONIN oferte grzanych win mozna rozbudowac i zaproponowac
cos, czego inne lokale jeszcze nie majg! Do tworzenia win
grzanych wystarcza wina stotowe lub mieszanki réznego rodzaju
otwartych niesprzedanych win, ktére mozna poda¢ w nowym
wydaniu niczym znang Sangrie.
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ASIAN PORT

¢ 20 ml puree MONIN Yuzu

o 10 ml syropu MONIN Lychee

¢ 80 ml wina Porto

o 60 ml soku zurawinowego

Wszystkie sktadniki wymieszaj razem i podgrzej najlepiej przy uzyciu steamera.
Przelej wszystko do kubka. Udekoruj suszonymi cytrusami, Swiezg zurawing
oraz mieta i cukrem pudrem.

CHRISTMAS HOT WINE SPICED SEA

« 10 ml syropu MONIN Winter Spice « 20 ml puree MONIN Sea Buckthorn \ :

o 10 ml syropu MONIN Mandarine ¢ 10 ml syropu MONIN Maple Spice N
¢ 150 ml czerwonego wina ¢ 120 ml wina Porto

. . ) : ) ) o 40 ml soku pomarariczowego
Wszystkie sktadniki wymieszaj razem i podgrzej

najlepiej przy uzyciu steamera. Przelej wszystko Wszystkie sktadniki wymieszaj razem i podgrzej najlepiej przy uzyciu steamera
do kubka. Do dekoracji uzyj Swiezej pomaranczy, z ekspresu. Przelej wszystko do kubka lub stoika. Do dekoracji uzyj suszonych
gozdzikéw, laski cynamonu, matej papryczki chili, cytrusow, $wiezego rozmarynu, lasek cynamonu i anyzu gwiazdkowego.

ktora podkresli pikantny posmak napoju.
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