PRAWDY | MITY NA TEMAT FONTANNY CZEKOLADOWEJ BEZ SCIEMY
Kupowac czy wynajmowac fontanne czekoladowa?

Gdy czytam w poradnikach , kup sobie fontanne na wesele dla 250 gosci” i do tego widze na zdjeciu fontanne, ktéra
ma pojemnos¢ 800g czekolady to ogarnia mnie smiech i zgroza! Bo czy nie mozna tego nazwac nabijaniem Klienta w
butelke, a doktadniej w fontanne?

Zacznij zatem od poczatki. Jakie mamy rodzaje fontann i jak mozemy je podzieli¢?
Fontanny w wiekszym skrécie dzielimy na domowe, pétprofesjonalne i profesjonalne.

1. Fontanny czekoladowe domowe jak tatwo sie domyslec to najmniejsze z dostepnych urzadzen, ich
pojemnos¢ zaczyna sie od 400g czekolady, a mozemy przyja¢, ze koriczy na 1200g czekolady mieszczacej sie
na raz w misie fontanny. Urzgdzenia domowe, przeznaczone sg do krétkotrwatego uzytkowania, dlatego tez
najczesciej s atrakcjg podczas spotkan rodzinnych i kameralnych w grupach do max 30 oséb.

Najpopularniejszg fontanng czekoladowa domowag jest fontanna o pojemnosci 200g i 400g czekolady. 400g
czekolady to 4 tabliczki czekolady w przeliczenia, a zatem tatwo przeliczyé, ze jezeli czekolada rozejdzie sie po
catym urzadzeniu i zacznie sptywac kaskadowo po 3 pietrach fontanny to do poczestunku zostanie nie wiele
moze 300g czekolady. Niech kazdy nabierze na szasztyk owocowy czekolade i zje od 20 do 50g czekolady, to
mamy tatwy przelicznik na ile osdb taka zawartosé czekolady nam wystarczy. Przyjmuje sie ze fontanna o takiej
pojemnosci jest dla 10-12 osdb. Oczywiscie czekolade mozemy dola¢ w kazdej chwili do fontanny, ale wymaga to
juz dodatkowych zabiegow.

2. Fontanny czekoladowe pétprofesjonalne to sg fontanny na pograniczu uzytkowania domowego z odrobine
dtuzszg zywotnoscig i wytrzymatoscia. Zaliczajg sie do nich fontanny o pojemnosci 800g i 1200g czekolady. W
odniesieniu do powyzszych juz informacji mozemy przyjgé, ze fontanna czekoladowa na 800g czekolady
obstuzy nam grupe ok. 20 osdb, a ta ma 1,2kg czekolady ok. 30 oséb. Dlatego tez s to idealne fontanny na
mate kameralne spotkania typu: urodziny, jubileusze, skromne komunie. Fontanny majg ograniczony czas
pracy i kazdy producent zastrzega sobie w instrukgcji, ze nie powinny one pracowaé np. dtuzej niz 2h.

Tego rodzaju fontanny bardzo czesto kupowane sg réwniez do uzytku domowego, gdy mamy wiekszg
rodzine i czesciej robimy wieksze przyjecia okolicznosciowe. Kupuja je réwniez firmy cateringowe, ktoére
obstugujg mniejsze wydarzenia. Fontanna jest drobnym, stodkim dodatkiem, urozmaiceniem stodkiego stotu.

3. Fontanny profesjonalne na zakup tych fontann decyduja sie juz podmioty gospodarcze prowadzace
restauracje, domy weselne i cateringi. Sg to fontanny, ktérych pojemnos¢ zaczyna sie od 2,5kg, a konczy
nawet na 30kg. Te fontanny cechuje juz zdecydowanie inne wykonanie i materiaty z ktérych s3 zrobione,.
Najwazniejszym elementem decydujgcym o jakosci i cenie fontanny jest silnik i podzespoty, w przypadku
fontann wyposazonych w panele do sterowania rowniez elektronika.

W tym przypadku podobnie jak w samochodach, mozemy miec kolosalny rozrzut i kupi¢ fontanne za 2 tys. zt
lub za 20 tys. zt

Zasadniczo na Swiecie nie jest wielu producentéw fontann czekoladowych. Mozemy szczegdlnie wyrdznic
fontanny produkowane w Chinach na masowa skale, fontanny amerykanskie, ktére chyba najwczesniej
zagoscity na imprezach oraz brytyjskie firmy JM Posner. Jest to jedyna firma, ktdra jak do tej pory
zaprojektowata fontanne dwu-smakowg w uktadzie kaskad przelewajacych sie po tyzeczkach jak réwniez
trzy-smakowa w uktadzie tunelowym. Fontanny sg majestatyczne, zapierajace dech i niezwykle eleganckie.
Dostepne rowniez w pokryciu 24-o karatowym ztotem. W chwili obecnej najdrozsza z fontann to koszt ok 6
tysiecy funtéw brytyjskich.

Powracajac jednak do bardziej przyziemnych propozycji, to z perspektywy juz kilku lat mozna oceni¢, ze
fontanny produkowane w Chinach sprawdzajg sie catkiem dobrze. Cena fontanny o pojemnosci 2,5kg
czekolady zaczyna sie od ok. 1500 zt brutto. Odpowiednio do wielkosci fontanny cena rosnie, ale z reguty nie
przekracza 3000 zt. Kwota zatem wydaje sie catkiem rozsgdna w perspektywie zwtaszcza wynajmu,
inwestycja powinna sie dosy¢ szybko zwrdcié.



Przy zakupie fontanny warto tez zwrdci¢ uwage na to w jaki sposéb sie rozktada. W modelach z wyzszej potki
demontowane bedziemy miec praktycznie wszystko: odkrecana misa od podstawy, zdejmowane talerzyki z komina
fontanny. Dzieki temu kazdy element mozemy osobno umyé¢, najlepiej w zmywarce.

W pozostatych urzadzeniach bedziemy miec 2 sytuacje

e Jedynym demontowanym elementem bedzie gérna cze$é komina do ktérej przytwierdzone s3
talerzyki — tak mamy w modelach domowych, pétprofesjonalnych i czesciowo profesjonalnych.

e Demontujemy komin i dadzg z niego zdja¢ sie talerzyki. Przyktadem takim jest fontanna Choco
Platinium

4. lle kaskad powinna mie¢ fontanna

Czesto pierwsze zdanie jakie stysze od klientdw ,, Chciatbym miec trzy pietrowa fontanne” . Drodzy Panstwo to jest
akurat najmniej precyzyjna informacja, poniewaz wiekszos¢ fontann jest co najmniej 3 pietrowa. Mamy trzypietrowa
fontanne o pojemnosci 800g, jak rdwniez tg w ktdrej miesci sie 2,5kg.

Jesli decydujemy sie na zakup lub wynajem fontanny czekoladowej to pierwsze kryterium jakie powinnismy wzigé
pod uwage to jakg ilos¢ oséb chcemy poczestowac z tej fontanny, dlatego tez najwazniejsze jest by przeliczy¢ sobie
jaka pojemnos¢ powinna miec¢ fontanna.

Oczywiscie im wieksza fontanna tym wiecej bedzie mie¢ kaskad i tym bedzie wyzsza.

llos¢ kaskad i wysokos¢ fontanny wptywajg na jej wizualng atrakcyjnosé, ale nie mogg by¢ jedynym kryterium w
doborze urzadzenia.

5. Jak dobra¢ fontanne czekoladowg?

Fontanne do czekolady powinni$my dobieraé przede wszystkim biorgc pod uwage ilos¢ gosci jakg zamierzamy z niej
poczestowad. Najprostszy przelicznik to p6t tabliczki czekolady na 1 osobe, wtedy mamy minimalny zapas. Czyli
przyjmujemy 50g czekolady na 1 osobe mamy:

1kg czekolady na 20 oséb
2,5 kg czekolady na 50 oséb
5 kg czekolady na 100 osdb

Jedng z najpopularniejszych fontann na wesela jest fontanna o pojemnosci 5kg czekolada. Przyjmuje sie ze srednio
obstuguje od 100 do 120 osdb. Musimy wzig¢ pod uwage jednak, ze na weselu jest duzo wiecej innych atrakgji i
goscie maja do dyspozycji suto zastawione stoty. Dlatego tez taka fontanne mozemy z powodzeniem zaméwic na
wesele, na ktérym bedzie i 150 osdb.

6. Kupowac czy wynajmowac?

Jesli staé Cie, nic nie stoi na przeszkodzie by fontanne na wesele sobie kupi¢. Najmniejsza fontanna jaka powinnismy
miec¢ podczas przyjecia weselnego, to taka, ktéra pomiesci 2,5kg czekolady, a zatem to koszt ok. 1500 zt. W
przypadku gdybysmy decydowali sie na wiekszg, cena moze wzrosng¢ dwukrotnie.

A jak jest z wynajmem? Firmy oferujgce wynajem fontann czekoladowych, zazwyczaj proponujg kompleksowa
obstuge. Oprdcz fontanny mozesz liczy¢ na piekny podest podswietlany, przygotowane owoce i przekaski do
czekolady oraz catonocng obstuge. Koszt nie jednokrotnie réwna sie z zakupem urzgdzenia, natomiast nie trzeba
martwic sie o nic ©

W przypadku matych uroczystosci do 30 oséb, zdecydowanie korzystniej wypada zakup fontanny. Wydatek nawet
rzedu 250 zt to inwestycja na dtuzszy czas, ktdra dostarczy wielu wspaniatych, stodkich wrazen na nie jednym
spotkaniu rodzinnym, czy tez w gronie znajomych.

7. Jaka czekolade kupic¢ do fontanny czekoladowej



Czekolada specjalnie dedykowana do fontann czekoladowych cechuje sie wiekszg zawartoscig ttuszczu kakaowego w
odréznieniu od czekolad klasycznych. Dzieki temu jest bardziej ptynna, nazywana przez to potocznie czekoladg
wysokoptynnga. Najbardziej znang i popularng czekoladg do fontanny jest belgijska marki Barry Callebaut. Firma
oferuje mleczna i deserowg czekolade.

Nie oznacza to, ze mamy ogranicza¢ sie w naszym wyborze. W fontannie poptynie teoretycznie kazda czekolada,
pytanie tylko jak © Wszystko zalezy od mocy silnika i $Sruby, ktéra znajduje sie wewngtrz komina fontanny i ttoczy
czekolade do gory. Im lepszy jakosciowo sprzet, tym lepiej sobie radzi.

Ale i na to jest rada. Wystarczy dodac troche ttuszczu by rozcieniczy¢ czekolade. Najpopularniejszy jest do tego olej
roslinny: stonecznikowy lub rzepakowy. Najwazniejsze by byt neutralny i nie wptynat na smak czekolady. Najlepszym
ttuszczem do rozcieiczenia jest masto kakaowe, ale poniewaz nie jest dostepne od reki to czesto korzystamy z
alternatywnych rozwigzan.

Decydujac sie zatem na zakup tanszej czekolady, musimy liczy¢ sie z koniecznoscig dodania do niej oleju.

Rdznica w cenie jest znaczna. Za opakowanie 2,5kg belgijskiej czekolady do fontann zaptacimy ok. 130 zt. Tymczasem
zwykta wtoska czekolada Master Martini bedzie kosztowac ok. 80 zt.

Decyzja nalezy do kupujgcego, co wybiera i na co stawia ;-)
8. Jakie owoce do fontanny czekoladowej
Jako dodatek do czekolady, najlepiej sprawdzajg sie Swieze owoce. Sg zdrowe i fajnie kontrastujg ze stodycza.

Nieodzownym hitem sg truskawki, niestety u nas trudno dostepne w niektdrych porach roku. Dlatego tez mamy TOP
5 owocdw, ktére niezaleznie od pory roku sg doskonatym dodatkiem do czekoladowej fontanny. Sg to:

e Ananas

e Pomaranicza

e Melon

e Winogrona ( najlepiej Red Globe)

o Kiwi
Mozemy podac do fontanny rdwniez banany, jabtka, gruszki, ale niestety trzeba liczy¢ sie z tym, ze Sciemniejg i w
dtuzszym czasie bedg mato zachecajgco wygladac na talerzach.

Oprdcz owocow, jako przekaski do czekolady, czesto znajdujg sie rowniez pianki mashmallowe, ciasteczka, wafelki i
dla odmiany stone dodatki.

Przygotowujac lub zamawiajac owoce do fontanny powinnismy pamietaé, by bylty one pokrojone na 1 kes, ani za
mate, ani za duze — tatwe do nabicia na patyczek szasztykowy, zanurzenia w ptynacej czekoladzie i wtozenia do buzi
na lraz.

Srednio przyjmuje sie ok 100g gotowych owocéw na 1 osobe.

Podsumowujac - decydujac sie na wybdr fontanny, przemysimy

Cel: czy fontanna jest dla celéw biznesowych, czy prywatnych
Jakiej wielkosci wydarzenia chcemy obstugiwac tg fontanng

Czy fontanna jest inwestycjg na wiele lat, czy bardziej atrakcjg na jakis czas
e Kierujmy sie pojemnoscig fontanny, a nie ilosciami kaskad ;-)



