SPECYFIKACJA PRODUKTU

UNIFINE
Sktadniki potraw i
wypiekow

DESSERT CREME BRULEE/BOX/2 X 2,5 KG 2.03338.114 2.02503.112

1. INFORMACJE OGOLNE

Numer artykutu:
Nazwa produktu
Opis produktu:

2.03338.114
Krem brulee
Mieszanka w proszku do wytwarzania kremu brulee

2. ZASTOSOWANIE / DOZOWANIE

1. Wymiesza¢ 150g creme brulee z 100g mleka. Wymiesza¢ 300g mleka z 400g ubitej Smietany i zagotowa¢, dodac creme

brulee wymieszac i gotowa¢ przez 1 minute . Schiodzi¢ przez ok. 4 godz.

2: Wymiesza¢ 400g mleka i 400g ubitej Smietany i doprowadzi¢ do wrzenia, doda¢ 150g creme brulee i ponownie

zagotowac. Schtodzi¢ przez ok. 4 godz.

3. SENSORYCZNE

Smak: mleczny

Zapach: wanilia

Kolor: lekko zotty, lekko Zotty do zo6ttego
Konsystencja : proszek

4. LISTA SKLADNIKOW

Sktadniki: Opis Nr. E Zrédto

Glukoza Kukurydza pszenica
Cukier Burak cukrowy
Skrobia kukurydziana kukurydza

Hens’s zottka jaja kurzego (Odpowiada jaja

8,00% zottka jaja kurzego)

Odttuszczone mleko w proszku

Aromaty

Zageszczacz Caragen E407

Barwniki Beta Caroten E160a

Barwniki roslinne

Burak, papryka

Syrop carmelowy

Burak cukrowy

5. WARTOSCI ODZYWCZE

Wartosci odzywcze w 100 g produktu

Energia Kcal 387
Energia KJ 1.629
Biatko catkowite 1,79
Weglowodany ogétem 88,9¢g
Thuszcz ogétem 21g
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6. PARAMETRY MIKROBIOLOGICZNE

UNIFINE
Sktadniki
potraw i wypiekow

Dane mikrobiologiczne Maksimum Metoda

Liczba bakterii ogétem 50.000 cfu QC1520

Bakterie grupy coli neg/g QC1520

E.coli neg/g QC1520

Drozdze 50/g QC1520

Plesnie 50/g QC1520

Salmonella neg/25G QC1520

7. PARAMETRY FIZYKO-CHEMICZNE

Parametry Minimum Maksimum Metoda
Gestos¢ nasypowa 570,0 g/l 670,0 g/l QC1521
Zawarto$¢ wody 6,0 g/100g QC1508

8. OPAKOWANIE / WARUNKI PRZECHOWYWANIA
folia aluminiowa zgrzewana
karton

Opakowanie podstawowe:
Opakowanie wtérne:
Okres trwatosci:

Warunki przechowywania:

9.0SWIADCZENIE GMO

12
18

miesiecy
-24°C

Ten produkt nie bedzie przedmiotem etykietowania, jak to przewidziano w artykule 13 Rozporzadzenia (UE) nr 1829/2003
i 1830/2003 w sprawie genetycznie modyfikowanej zywnosci i paszy z 22 wrzesnia 2003 roku. Deklaracja ta jest oparta na
dokumentacji dostawcy od zrédta podanych sktadnikow, z dodatkiem

innych danych, w razie potrzeby.
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10. ALERGEN (zgodnie z alba)

+ obecne — nie obecne ? Moze zawieraé Sladowe ilosci

UNIFINE
Sktadniki
potraw i wypiekow

Biatko z mleka krowiego

Odttuszczone mleko w proszku

Laktoza

Odttuszczone mleko w proszku

Jajo kurze

Jaja kurze

Biatko sojowe

O+ |+ +

Olej sojowy

Gluten

Pszenica

NIESIR

Zyto

Wotowina

wieprzowina

Kurczak

Ryby

Mieczaki i skorupiaki

Kukurydza

Barwniki

Barwniki roslinne

Aromaty

Skrobia kukurydziana

Kakao

Warzywa / Rosliny strgczkowe

Orzechy

Olej z orzechow

Orzeszki ziemne

Olej arachidowy

Sezam

Olej sezamowy

Glutaminian (E620 - E625)

Siarczyny (E220 - E228)> 10 ppm

Kolendra

Seler

Marchew

Gorczyca

tubin
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SPECYFIKACJA PRODUKTU
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11. INFORMACJE DODATKOWE

Dyrektywy prawne dotyczace zywnosci:

Dyrektywa 2003/114 / WE (r6zne dodatki) Dyrektywa 94/36 / WE (barwniki) Dyrektywa 2003/89 / WE (dyrektywa o
etykietowaniu)

Certyfikacja:
ISO 9001:2000 oraz BRC

Zanieczyszczenia

Zawarto$¢ metali ciezkich produktu odpowiada wymaganiom dyrektywy Rady 1881/2006 EWG w odniesieniu do
uzycia w $rodkach spozywczych i materiatach zrédtowych stuzacych do ich produkgiji.

Pozostalosci pestycydow:

Produkt jest zgodny z dyrektywami Rady 396/2005/EC, 178/2006/EC, 149/2008/EC i 206/2008/EC odnoszgcymi sie do
ustalania najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w $rodkach spozywczych.

Zawartosci aflatoksyn:
Produkt odpowiada wymaganiom rozporzgdzenia 1881/2006.

Przydatnos$¢ produktu dla:

Diety Stosownosé
Celiakia brak
informaciji
Halal Tak
Koszerna nie
Nietolerancja laktozy nie
Weganie nie
Wegetarianie Tak
Certyfikaty Dostepnosé¢
Certyfikat koszernosci nie
Certyfikat Halal nie

Wedtug naszej wiedzy wszelkie powyzsze informacje sg poprawne i prawdziwe.
Odpowiedni parametr do dopuszczenia podlega kontroli wersji.



