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Pochodzaca z Chin i Wiethamu mandarynka od dawna jest
stosowana w medycynie chinskiej, a jej energetyzujace
wiasciwosci sg znane na swiecie. Pojawiajgca sie w Europie
w XIX wieku esencja tych matych, nasgczonych storicem
cytrusow odniosta ogromny sukces w najwiekszych
francuskich perfumeriach. Stajac sie produktem, ktérego
nie mozna przegapi¢ na straganach, mandarynka
charakteryzuje sie stodkim i soczystym aromatem.
Zaskocz swoich gosci nie tylko nowa mandarynkowa
lemoniadg, ale rowniez nowymi koktajlami, smoothie,
frappe i mrozonymi herbatami z czgsteczkami owocu!

CECHY PRODUKTU

Zawiera odpowiednik 50% mandarynki

Wysokie skoncentrowanie: rozciericzenie 1 + 6
Autentyczny smak, naturalne aromaty
Przechowywanie: 1T miesigc po otwarciu w suchym

i chtodnym miejscu

Data minimalnej trwatosci: 24 miesigce od produkcji
i 3 miesigce po otwarciu

Wygodny i fatwy w uzyciu

Dostepne pompki 15 ml

Wszechstronnos¢ wykorzystania: lemoniada, mrozona
herbata, smoothie, Moscow Mule, Gin Sour.

POJEMNOSC
1L
SKLADNIKI

Cukier, woda, sok mandarynkowy, pulpa mandarynkowa,
zageszczony sok mandarynkowy, kwasy: kwas cytrynowy,
cytrynian sodu, naturalny aromat, substancja zageszczajaca:
pektyny, substancja konserwujaca: sorbinian potasu, barwniki:
ekstrakty z marchwi i dyni. Odpowiada catkowitej zawartosci
50% mandarynki.
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DRINK RESPONSIBLY
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RAPHAEL DURON

. TANGERINE MOSCOW
MONIN Beverage Innovation Director

MULE

+ 30 ml puree MONIN Tangerine

+ 25 ml syropu MONIN Agave

+ 30 ml ml swiezego soku z limonki

+ 40 ml wodki

+ 100 ml piwa imbirowego

+ 4-6 lisci miety

+ woda gazowana do uzupetnienia

Do wysokiej szklanki wrzu¢ miete, wlej
wszystkie sktadniki poza wo

i zamieszaj. Uzupetnij kostkami lodu

i wodg gazowanag, nastepnie wymieszaj
Udekoruj swiezg mieta i plastrami limonki.

,Mandarynka to bardzo lubiany zimg owoc cytrusowy o stodkim, soczystym i aromatycznym
migzszu. Dzieki Puree MONIN Tangerine mozesz cieszy¢ sie jej unikalnym aromatem

i czgsteczkami przez caty rok! Doskonaty jako dodatek do orzeZwiajgcych i aromatycznych
napojow takich jak mrozone herbaty i lemoniady. Jest to takze zrodto inspiracji w koktajlach,
w szczegdlnosci na bazie ginu, wodki lub tequili. Puree $wietnie sprawdzi sie w mrozonych
napojach na bazie mleka, ale trzeba uwazac na taczenie jej z gorgcym mlekiem ze wzgledu
na kwasowos¢ naturalnych sokéw. Co wiecej, wspaniale komponuje sie z herbatg lub
goraca lemoniada, ktora rozgrzeje zima”.

POLACZENIA
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Tangerine Williams Pear
Apple Mocktail
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RECEPTURY

a# Lemoniada Tange Peach & Tangerine Ice Tea
+ 30 ml puree MONIN Tangerine i/
+ 15 ml syropu MONIN Cloudy Lemonade
Base
+ 200 ml wody niegazowanej
Shaker wypetnij 3/4 lodem, wlej wszystkie
sktadniki i mocno wymieszaj.
Catosc¢ z lodem przelej do wysokiej szklanki.
Udekoruj plastrami grejpfruta i cytryny.

Tangerine Chocolate Frappe

* 30 ml puree MONIN Tangerine

+ 1 miarka bazy MONIN Chocolate

+ 120 mI mleka

+ szklanka lodu

Wilej wszystkie sktadniki i wsyp odmierzong
porcje lodu do pojemnika blendera Vitamix
Drink Machine 2 Speed lub Drink Machine
Advance. Blenduj az do uzyskania jednolite
konsystencji (zalecany program #2 w Drink
Machine Advance). Udekoruj bitg $mietana
skorka z pomaraniczy i pisakiem MONIN
Latte Art Cocoa.

Tangerine Margarita

+ 15 ml puree MONIN Tangerine
+ 5 ml syropu MONIN Agave
+ 20 ml syropu MONIN Peach Tea
-+ 240 ml wody niegazowangj
Shaker wypetnij 3/4 lodem, wlej wszystkie
sktadniki i mocno wymieszaj.
Catos¢ z lodem przelej do wysokiej szklanki.
Udekoruj mandarynka oraz mieta.

Tangarine Hugo

Mandi Frappé E
* 15 ml puree MONIN Tangerine

+ 15 ml puree MONIN Tangerine

* 10 ml syrop MONIN Elderflower

+ 50 ml wody gazowanej

+ 120 ml wina biatego

Duzy kieliszek do wina wypetnij lodem,

wlej kolejno wszystkie sktadniki i wymieszaj.
Udekoruj $wiezg mieta i plastrami cytrusow.

* 15 ml syropu MONIN Curacao Triple Sec
* 1 miarka bazy MONIN Frappe

+ 150 ml mleka

- lod

Wlej wszystkie sktadniki i wsyp odmierzong
porcje lodu do pojemnika blendera Vitamix
Drink Machine 2 Speed lub Drink Machine
Advance. Blenduj az do uzyskania jednolitej
konsystencji (zalecany program #2 w

Drink Machine Advance).

Udekoruj owocami i podaj.

e
MONIN

« 30 ml puree MONIN Tangerine

* 10 ml syropu MONIN Agave

+ 15 ml likieru MONIN Curacao Triple Sec
+ 50 ml tequili

+ 30 ml soku ze $wiezej limonki

Shaker wypetnij 3/4 lodem, wlej wszystkie
sktadniki i mocno wymieszaj.

Catos¢ z lodem przelej do kieliszka
koktajlowego.

Udekoruj mandarynka oraz mieta.
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